Blomberg

Estufa Eléctrica
Manual del usuario

IMPORTANTE

El instaladordebe dejarle estas intrucciones con el electrodoméstico.
El Consumidordebe leer estas instrucciones antes de usar el
electrodoméstico y debe guardarlas para futura referencia.

9%

BERC24202SS

ES

285.3041.01/R.AC/9.12.2019/3-3
7732187985




A\

Instrucciones importantes de seguridad

Lea y guarde estas instrucciones

PARA EVITAR QUE SE INCLINE: Si la informacion en este manual no se sigue exactamente, puede
ocurrir una explosion o producirse fuego causando dafio en la propiedad, lesiones personales o la

muerte.

/N ADVERTENCIA:

“Un nifio 0 un adulto puede inclinar la estufa y morir a causa de un acci-
dente.

Instale el dispositivo antivuelco que viene con la estufa, en el piso o la
pared de la estructura.”

“Acople la estufa al dispositivo antivuelco deslizando la estufa de manera
que el pie trasero encaje en el soporte como se muestra en la Figura 2y
3. 1]

"Vuelva a acoplar el dispositivo antivuelco si 1a estufa se mueve."
Consulte las instrucciones de instalacion.

"Si no sigue estas instrucciones puede dar como resultado la muerte o
quemaduras serveras en nifios o adultos.”

/N\ ADVERTENCIA:

e NO USE LA ESTUFA SIN EL DISPOSITIVO
ANTIVUELCO PUESTO EN SU LUGAR Y
AJUSTADO.

“Luego de la instalacion agarre con cuidado la parte trasera del horno

para asegurarse que el soporte antivuelco se esta enganchando al pie

trasero de la estufa."

Compruebe que la instalacion y el uso del soporte antivuelco se hayan

hecho correctamente. Incline con cuidado la estufa hacia adelante, em-

pujandola desde atrds para asegurarse que el soporte antivuelco se en-
ganche al pie de la estufa y asi se evite el vuelco. La estufa no deberia

moverse mas de 1” (25 mm).
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E IMPORTANTE:
Este aparato solamente esta destinado para uso doméstico normal. No estéa aprobado para

usos en exteriores u otros usos no domésticos (incluidas embarcaciones marinas o aére-
as). Consulte la Declaracion de Garantia Limitada. Si tiene alguna pregunta, comuniquese
con el fabricante.

No repare, ni reemplace ninguna parte del aparato, a menos que se le recomiende especi-
ficamente en este manual. Envie todas las reparaciones a un centro de servicio autorizado
de fabrica.

Explicacion de los simbolos

En este Manual del Usuario se utilizan los siguientes simbolos;

Informaci6n importante o consejos de utilidad acerca de su uso.

&Adver’[encia sobre situaciones peligrosas con respecto a la vida y a la propiedad.

& Peligro de descarga eléctrica.

&Advertencia de riesgo de incendio.

& Advertencia de superficies calientes.

PELIGRO indica situacion peligrosa que, si no se evita, provocara la muerte o lesiones graves.
ADVERTENCIA indica situacion peligrosa que, si no se evita, puede provocar la muerte o le-
siones graves.

PRECAUCION indica situacion peligrosa que, si no se evita, puede resultar en lesiones menores o

moderadas.

AVISO se utiliza para referirse a actividades no relacionadas con lesiones fisicas.
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Estimado Cliente,

Su producto se fabrico en instalaciones modernas y paso estrictos procedimientos de control de
calidad.

Por lo tanto, para obtener el mejor funcionamiento le aconsejamos que lea atentamente este
manual del usuario antes de usar su producto y que lo guarde para referencia futura. Si este
producto se pasa a otro consumidor, por favor dele este manual para su referencia.

* .
IMPORTANTE:

Guarde estas instrucciones para que las utilicen los inspectores eléctricos
locales.

Las instrucciones le ayudaran a utilizar el aparato de forma rdpida y segura.

e Al recibirlo, revise que el aparato no esté dafiado. Si nota algin dafio de transporte, comunique-
se de inmediato con la compafiia de transporte o la compafiia donde adquirio el aparato y no co-
necte ni opere el aparato!

e Cuando transfiera el aparato a otra persona, proporcidnele todos los documentos incluyen-
do el recibo original de venta, el cual debe mostrar la fecha de la compra. La garantia no es
valida si el producto se vende de segunda mano.

e Encaso de que decida no usar mas el aparato (0 decida sustituir un modelo antiguo), antes de
desecharlo, se recomienda que le dé de baja de manera adecuada de acuerdo con las regulacio-
nes de proteccion del medio ambiente y salud, asegurandose en particular que todas las piezas
potencialmente peligrosas no causen ningun dafio, especialmente con relacion a los nifios que
podrian jugar con estos dispositivos usados. Retire la puerta y la gaveta calentadora antes de
desecharlo para evitar el riesgo de que los nifios queden atrapados.
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U Instrucciones de Seguridad - Leer antes de usar

A Instrucciones de seguridad
basicas
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Este aparato no esta destinado
para ser usado por personas (in-
cluidos nifios) reducidas en sus
capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales o con falta de expe-
riencia y de conocimiento, a
MENos que una persona respon-
sable de su seguridad, los su-
pervise 0 los instruya sobre el
uso apropiado del aparato.

Los nifios deben estar supervi-
sados para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.
Instalacion adecuada: asegurese
de que su aparato lo instale co-
rrectamente un técnico califica-
do y que le realice una descarga
a tierra.

Nunca use su aparato para ca-
lentar la habitacion.

Use vestimenta adecuada: las
vestimentas sueltas o colgantes
no se deben usar mientras utiliza
este aparato.

Reparacion del usuario: no repa-
re ni reemplace ninguna parte
del aparato a menos que se le
recomiende especificamente en
este manual. Todas las otras re-
paraciones deben ser remitidas
a un técnico calificado.

Use un tamafo adecuado de
cacerola: este aparato esta
equipado con una 0 mas unida-
des de superficie de calenta-
miento de diferentes tamarios.
Seleccione los utensilios que tie-
nen fondos planos lo suficiente-
mente grandes como para cubrir
todo el elemento calentador de
la unidad de superficie de calen-
tamiento. El uso de utensilios
con tamano mas pequefio ex-
pondra una parte del elemento
calentador al contacto directoy
puede causar un incendio con la
ropa. La relacion adecuada entre
utensilio y quemador también
mejorara la eficiencia.

Nunca deje las unidades de la
superficie con fuego alto sin su-
pervision, los derrames al hervir
causan humo v las salpicaduras
de grasa pueden encenderse.
Recubrimientos protectores: no
use papel aluminio para cubrir la
parte inferior del horno, excepto
cuando se lo sugiera el manual.
La instalacion inadecuada de es-
tos recubrimientos puede causar
un riesgo de descarga eléctrica
0 incendio.

Utensilios de cocina de vidrio:
solamente ciertos tipos de vidrio,
vidrio/ceramica, arcilla y otros
utensilios barnizados son ade-



cuados para utilizar en la estufa
sin que se rompan, debido al
cambio brusco de temperatura
que se produce.

Las asas de los utensilios deben
estar volteadas hacia adentro y
no deben extenderse sobre las
otras superficies de calenta-
miento adyacentes: Para reducir
el riesgo de quemaduras, com-
bustion de materiales inflama-
bles y derrames al golpear invo-
luntariamente un utensilio, la
asa del utensilio se debe colocar
de forma que este volteada
hacia adentro y no se extienda
sobre las superficies de calen-
tamiento adyacentes.
Precacuciones al abrir la puerta
del horno: permita que el aire 0
vapor caliente salgan antes de
sacar o reemplazar la comida.
Colocacion de las rejillas del
horno: cologque siempre las reji-
llas del horno en la ubicacion
deseada cuando el horno esté
frio. Sila rejilla se debe mover
mientras el horno esta caliente,
no permita que el guante de pro-
teccion toque la resistencia de
calentamiento del horno.

Use solamente guantes protec-
tores secos: los guantes hume-
dos en contacto con superficies
calientes pueden causar que-
maduras por el vapor que pro-

ducen. No deje que los guantes
protectores toquen las resisten-
cias de calentamiento. No use
toallas, ni otras telas abultadas.
No cocine si la superficie del
meson de la estufa esta resque-
brajada, las soluciones de lim-
pieza y los derrames pueden pe-
netrar por las grietas y crear un
peligro de descarga eléctrica.
Comuniquese de inmediato con
un técnico calificado.

Limpie la tapa de la cocina
con cuidado: si se usa una es-
ponja o trapo humedo para lim-
piar las salpicaduras en un drea
de coccion caliente, tenga cui-
dado de evitar una quemadura
por el vapor. Algunos agentes de
limpieza pueden producir humos
nocivos si se aplican en una su-
perficie caliente.

“No toque las superficies de
calentamiento o sus dreas
cercanas: Los elementos calen-
tadores pueden estar calientes
incluso cuando tienen un color
oscuro. Las areas cerca de las
superficies de calentamiento se
pueden calentar lo suficiente
Como para causar quemaduras.
Durante y después del uso, no
toque, ni deje que la ropa u
otros materiales inflamables to-
quen las superficies de calenta-
miento o dreas cercanas hasta
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que hayan tenido el tiempo sufi-
ciente para enfriarse. Entre estas
areas estan la superficie del
meson vy las superficies en con-
tacto con la cubierta del meson.”
“No toque los elementos ca-
lentadores ni las superficies
interiores del horno: los ele-
mentos calentadores pueden es-
tar calientes incluso cuando se
ven de color oscuro. Las superfi-
cies interiores de un horno se
pueden calentar lo suficiente
COmo para causar quemaduras.
Durante y después de su uso, no
toque, ni deje que la ropa u
otros materiales inflamables to-
quen los elementos calentadores,
ni las superficies interiores del
horno hasta que haya pasado el
tiempo necesario para enfriarse.
Otras superficies del aparato se
pueden calentar lo suficiente
Como para causar quemaduras:
entre estas superficies estan las
aberturas de ventilacion del hor-
no, las superficies cerca de es-
tas aberturas, las superficies in-
teriores de la camara del horno,
las puertas y la ventana del hor-
no."

Nunca use el aparato cuando el
juicio o la coordinacion se ven
disminuidos a causa del uso de
alcohol o drogas.

No opere el aparato si tiene de-
fectos o si observa un dafo visi-
ble.
Tenga cuidado cuando al cocinar
sus platos, utiliza bebidas al-
coholicas. El alcohol se evapora
a altas temperaturas y puede
causar un incendio, ya que éste
se enciende cuando entra en
contacto con superficies calien-
tes.
No caliente recipientes de comi-
da cerrados, ni frascos de vidrio.
La presion que se acumula
adentro puede causar que explo-
ten.
No use el horno como drea de
almacenamiento. Los elementos
almacenados en un horno pue-
den encenderse.
Almacenamiento dentro o sobre
el aparato: los materiales infla-
mables no se deben almacenar
dentro del horno, ni cerca de las
superficies de calentamiento.
Riesgo de incendio! No alma-
cene el material inflamable en el
horno, ni en el compartimiento
de calentamiento.
Mantenga el area del aparato sin
materiales combustibles, como
gasolina y otros vapores infla-
mables.
No use agua en los incendios
provocados por grasas. Sofo-
que el fuego o las llamas o use



un extinguidor de tipo espuma o
de quimico seco.

No use el horno para secar pe-
riodicos. Si se sobrecalientan,
pueden incendiarse.

No deje productos de papel,
utensilios de cocina o comida en
el horno cuando éste no estd en
uso.

No deje ollas o cacerolas vacias
en los quemadores encendidos.
Estas se pueden danar.

No deje platos de aluminio o de
plastico sobre la superficie del
aparato, ya que ésta puede estar
caliente. Estos tipos de platos
tampoco se deben usar para
guardar la comida.

No ponga bandejas para hornear,
platos o papel aluminio directa-
mente sobre el fondo del horno.
La acumulacion de calor puede
dafar el fondo del horno.
Mantenga todas las ranuras de
ventilacion sin obstrucciones.

El fabricante rechaza toda res-
ponsabilidad por lesiones a per-
sonas o dafios a propiedad cau-
sados por el uso incorrecto o in-
adecuado del aparato.

No use el horno sin el vidrio de
la puerta o con el vidrio roto.
Revise que todos los controles
del aparto estén apagados des-
pUes de su uso.

IMPORTANTE: Llame a un ser-
vicio autorizado para la instala-

cion del aparato. Luego de este
procedimiento, comienza el per-
jodo de garantia.

Seguridad para los niiios

ADVERTENCIA: Pararse, incli-
narse o sentarse en la puerta o
compartimientos de esta estufa
puede causar lesiones graves y
también puede dafiar el aparato.
No permita que los nifos se
suban o jueguen alrededor de la
estufa. El peso de un nifo sobre
una puerta abierta puede causar
que el horno se voltee, causando
quemaduras graves u otra lesion.
Las partes accesibles del horno
pueden estar calientes cuando
se esta usando la parrilla. Se
debe mantener alejados a los
ninos pequenos.

No deje a los nifios solos: Los
nifnos no se deben dejar solos o
sin atencion en el area donde el
aparato esta en uso. No se les
debe permitir sentarse o pararse
en ninguna parte del aparato.
Las superficies de la estufa pue-
den estar calientes incluso
cuando tienen un color oscuro.
Las areas cerca de las superfi-
cies de calentamiento se pueden
calentar lo suficiente como para
causar quemaduras. Durante y
después de su uso, no toque, ni
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deje que la ropa u otros materia-
les inflamables toquen las su-
perficies de calentamiento u
otras areas cercanas hasta que
haya pasado el tiempo necesario
para enfriarse. Entre estas areas
estan por ejemplo (identificacion
de areas), la superficie del
meson y las superficies en con-
tacto con la cubierta del meson.
ADVERTENCIA: No almacene
articulos de interés para los ni-
nos en los gabinetes por encima
0 en la parte de atras de la estu-
fa. Si los nifios se suben al hor-
no para alcanzar estos articulos,
se pueden lesionar gravemente.
Los materiales del embalaje de
la estufa son peligrosos para los
ninos. Mantenga a los ninos ale-
jados de los materiales de em-
balaje. Por favor deseche todas
las partes del empaque de
acuerdo con las normas ambien-
tales.

ADVERTENCIA: Un nifo o un
adulto pueden inclinar el horno y
morir a causa de un accidente.
Verifique que el dispositivo anti-
vuelco se haya instalado correc-
tamente en el piso o pared y que
el pie trasero del horno esté su-
jetado al soporte como se mues-
tra en las instrucciones de la
ilustracion.
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Asegurese de que el dispositivo
antivuelco se vuelva a sujetar
cuando el horno es movido, ase-
gurandose que el pie quede su-
jetado al dispositivo antivuelco.
No use la estufa sin el dispositi-
vo antivuelco puesto en su lugar
y ajustado.

Seguridad al trabajar con elec-
tricidad

Cualquier trabajo en el equipo y
los sistemas eléctricos, sola-
mente debe ser realizado por
personas calificadas autorizadas.

/N ADVERTENCIA: Antes de
realizar |a instalacion, deconecte
la energia en el panel de servicio
eléctrico. Bloguee el panel de
servicio para evitar que la ali-
mentacion se encienda acciden-
talmente.

Zﬁ ADVERTENCIA: Pueden
ocurrir lesiones personales o la
muerte debido a una descarga
eléctrica si el horno no lo instala
un instalador o electricista califi-
cado.

Cualquier adicion, modificacion
0 conversion requerida para que
este aparato cumpla satisfacto-
riamente con las necesidades de
funcionamiento, debe ser reali-
zada por un técnico calificado.
En caso de dario, apague el apa-
rato y desconéctelo de la ali-



mentacion principal al retirar el
fusible 0 apagar el disyuntor.

e Asegurese de que el valor nomi-
nal del fusible sea correcto.

¢ No use el aparato si esta descal-
20.

¢ Nunca toque el aparato con las
manos o los pies humedos.

¢ No enjuague los elementos ca-
lentadores extraibles. Los ele-
mentos calentadores nunca de-
ben sumergirse en agua.

Uso indicado

e [l aparato esta disefiado para
uso domeéstico solamente. El uso
comercial no es aceptado.

e Este aparato no se debe usar
para calentar los platos en el
horno, colgar o secar toallas o
trapos en las agarraderas, ni pa-
ra calentar el cuarto.

e Todas las grietas en la pared de
atras y en el piso debajo del
aparato se deben sellar.

e Este aparato no se debe usar en
casas rodantes, ni vehiculos de
recreo.

e [l fabricante no se hace respon-
sable por ningtn dafio causado
por el uso incorrecto o errores
en la manipulacion.

e FEste electrodoméstico se puede
usar para descongelar, hornear,
rostizar y asar comida.

Al momento de desecharlo
Material de empaque

PELIGRO:

Riesgo de sofocacion con el material de
empaque!

Los elementos del empaqgue (es decir,
bolsas de plastico, espuma de poliesti-
reno, clavos, correas, etc.) no se deben
dejar al alcance de los nifios ya que
pueden causar lesiones graves.

El material de empaque y los dispostivos para
asegurar el tranporte estan hechos de materia-
les que no son nocivos para el medio ambiente.
Por favor deseche todas las partes del empa-
que de acuerdo con las normas ambientales.
Esto es beneficioso para el medio ambiente.

PRECAUCION:
Si el producto se transfiere a otra per-

sona para su uso personal o para el
uso de segunda mano, el manual de
usuario, etiquetas de productos, otros
documentos relacionados, accesorios
de montaje, etc., deben ser incluidos
con el producto.

Transporte futuro

No realice las operaciones de limpieza o man-

tenimiento en el aparato sin haberlo desconec-
tado previamente de la alimentacion eléctrica.

VISO:
NO coloque otros articulos en la parte
superior del aparato. El aparato se debe
transportar de forma vertical.

Guarde la caja original del aparato y transporte
el aparato en su caja original. Siga las marcas
de orientacion que estan impresas en la caja de
carton.

IMPORTANTE:

erifique la apariencia general de su
equipo, identificando un posible dafio
durante el transporte.

Para evitar que los compartimentos y la bandeja
dentro del horno dafien la puerta del horno,
cologue un pedazo de cartdn en el interior de la
puerta del horno que se alinee con 1a posicion
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de las bandejas. Pegue la puerta del horno a
las paredes laterales con cinta adhesiva.

Si no tiene la caja original

Empagque el aparato en un plastico de embalaje
con burbujas de aire o carton grueso y péguelo
con cinta de forma segura para evitar el dafio
durante el transporte.
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A Instalacion

Para garantizar la importancia de dejar un espa-
cio para el aire debajo del aparato, recomenda-
mos que este aparato se coloque sobre una base
solida y que los patas no se hundan en ningun
tipo de alfombra o piso suave.

El piso de la cocina debe soportar el peso del

aparato, mas el peso adicional de los utensilios

de cocina, los moldes para el horno y la comida
que se va a preparar.

e Sisevaainstalar una campana extractora,
consulte las instrucciones del fabricante so-
bre la altura para su colocacion.

e  Este aparato corresponde a un dispositivo
clase 1, es decir que se puede colocar con
la parte trasera y uno de sus lados hacia las
paredes de la cocina, un mueble de cocina
0 Un equipo de cualquier tamafo. El mueble
de cocina o el equipo en el otro lado solo
puede ser del mismo tamafio 0 mas peque-
fio.

e Cualquier mueble de cocina al lado del
aparato debe ser resistente al calor (212° F
min).

A Notas importantes para el consumidor

Guarde este manual para referencia futura.

e Al usar cualquier horno que genere calor,
hay ciertas precauciones de seguridad que
se deben seguir. Estas son mencionadas en
la parte frontal de este manual. Léalas y
sigalas con atencion.

e Asegurese que su estufa sea instalada y
que le hagan una descarga a tierra adecua-
da, por parte de un instalador o técnico de
servicio calificado.

e Para eliminar la necesidad de tender los
brazos por encima del meson, se debe evi-
tar poner gabinetes de almacenamiento en
el espacio sobre este.

A Notas importantes para el instalador
Lea el manual antes de instalar la cocina.
Cumpla con todos los cddigos y disposiciones
vigentes.

Asegurese de dejarle estas instrucciones al
usuario.

Asegurese que su estufa sea instalada y que le
hagan una descarga a tierra adecuada, por parte
de un instalador o técnico de servicio calificado.

IMPORTANTE:
ntes de instalar la estufa en un area cubierta
on lindleo u otra cubierta de piso sintético,
asegurese de que la cubierta del piso sea
resistente al calor, sin que se encoja, doble o
decolore, al menos 90°F (32.2°C) por encima
d

e la temperatura ambiente.

No instale la estufa sobre una alfombra a menos
que cologue una almohadilla aislante o una hoja
de madera chapada de 1/44 pulgadas (0,64 cm)
de espesor entre la unidad y la alfombra.

Instalacion y conexion

IMPORTANTE:

No instale el aparato al lado de refrigeradores
congeladores. El calor emitido por el aparato

causara un mayor consumo de energia en los

aparatos de refrigeracion.

e Alinstalarse, el aparato debe conectarse de
acuerdo con todas las regulaciones eléctri-
cas locales.

PRECAUCION:
La unidad es pesada y requiere al menos dos
personas 0 equipo adecuado para moverla.

VISO: Dario del material!
No coloque otros articulos en la parte superior
del aparato. El aparato se debe transportar de

forma vertical. La puerta o la manija no se
deben usar para levantar o mover el aparato.
Tenga cuidado de no tocar la resistencia del
horno que también se encuentra en la parte
superior de la cdmara del horno, justo detras
de la zona estriada. Se recomienda el uso de
guantes y mangas largas para proteger las
manos y los antebrazos contra la abrasion y
los rasgufios potenciales durante el proceso
de levantarla. Durante la instalacion, también
se recomienda quitarse relojes y joyas y
ponerse zapatos de trabajo para protegerse los|
pies. Retire la puerta del horno para facilitar su
manejo e instalacion.

El aparato se debe colocar directamente

sobre el piso. No se debe colocar sobre una
base 0 pedestal.
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Espacios y dimensiones

Se deben usar las dimensiones que se muestran en
las figuras 1y 1A. Las dimensiones dadas proporcio-
nan un espacio libre minimo. Se necesita una distan-
cia minima de 30 pulgadas entre la parte superior de
la superficie de coccion y la parte inferior de la madera
no protegida o los gabinetes metalicos 0 minimo 24
pulgadas cuando la parte inferior de la madera o los
gabinetes metalicos estan protegidos por un carton
con retardador de llamas de no menos de 1/4 pulga-
das cubierto con una hoja de acero de no menos de

Figure 1

13" max (330 mm)

)

\

29 msg, acero inoxidable de 0,015 pulgadas, aluminio
de 0,024 pulgadas o cobre de 0,020 pulgadas.

Para eliminar el riesgo de quemaduras o incendio al
tender los brazos por encima de las superficies de
calentamiento, se debe evitar poner gabinetes de
almacenamiento en el espacio sobre estas. Si se usan
gabinetes de almacenamiento, el riesgo se puede
reducir al instalar una campana extractora que sobre-
salga horizontalmente un minimo de 5 pulgadas mas
alla del fondo de los gabinetes.

La profundidad
maxima de los
gabinetes
instalados por
encima de la
superficies de
coccion debe
serde 13
pulgadas (330
mm).

|— —Laobstruccién

. min (76 @™ debe estar a 3"
como minimo del

borde de la
superficie de la
curtain estufa.
E
£
é ) /
]
L
\/ /mﬁ No lo instale a menos
\/\/ > 24 (12mm) de 1/2" (12 mm) del
(11/2':1"'3 cualquier superficie
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Figure 1A
N
o
:

El protector de ventilacion
Se suministra con la
estufa. Para la instalacion,
vea por favor la seccion
“Contenido del Paquete”
en la pagina 33.

La ubicacién adecuada del
tomacorriente debe ser al ras. En el
area sombreada, no debe haber
nada que se extienda mas de 2"
(5,1 cm) de la pared, o el horno no
se deslizara por completo hacia
atras.

ul
10/16 " (1.5 cm)

Figure 1B

v
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Instrucciones de instalacion del
dispositivo de estabilidad antivuelco

ADVERTENCIA:

Todas las estufas pueden volcarse y
causar lesiones.
¢ Un nifio 0 un adulto puede inclinar la estufa
y morir a causa de un accidente.
e |nstale el dispositivo antivuelco que viene
con la estufa, en el piso o la pared de la
estructura."
* Acople la estufa al dispositivo antivuelco
deslizando la estufa de manera que el pie
trasero encaje en el soporte como se muestra
en las figuras."
 Vuelva a acoplar el dispositivo antivuelco si
la estufa es movida."
e Consulte las instrucciones de instalacion a
continuacion.
 Sino siguen estas instrucciones se puede
producir la muerte o quemaduras severas a
nifios o adultos.

Un paquete con el dispositivo antivuelco es
suministrado con el producto. Los dispositivos
antivuelco, los tornillos, las clavijas de fijacion y
la plantilla para la instalacion del sistema
antivuelco son suministrados en este paquete.
Los soportes antivuelco deben asegurarse tanto
a la pared como al piso y deben usarse para los
dos pies traseros.

1. Coloque el borde de atras de la platilla contra
~lapared detras de la estufa.

‘I WALL') ’

2. Centre la plantilla en el espacio donde la
estufa va a ser instalada.

3. Cologue los soportes antivuelco en la plantilla
y marque las ubicaciones de los agujeros
para los tornillos en el piso y la pared (4
marcas para 4 tornillos).
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4. Retire los soportes y las plantillas. Perfore
agujeros guias en las marcas de acuerdo a
las dimensiones de las clavijas y tornillos de
fijacion.

5. Atornille y asegure los soportes antivuelco al
piso con los torillos.

6. Asegurese por favor que el producto esté
nivelado ajustando las cuatro patas
girdndolas a la izquierda o derecha hasta que
quede nivelada con el resto del gabinete.

7. Deslice el horno en su lugar, asegurandose
que el dispositivo antivuelco encaje en el pie




8. Luegodela
instalacion agarre con
cuidado la parte
trasera del horno para
asegurarse que el
soporte antivuelco se

€N

4

esta enganchando al pie trasero de la estufa.

ADVERTENCIA: Riesgo de vuelco
Un nifio o un adulto pueden inclinar el
horno y morir a causa de un accidente.
Conecte el soporte anti-vuelco al
orificio antivuelco en la parte posterior
de la estufa. Vuelva a sujetar el
soporte antivuelco, si la estufa es
movida. Si no se siguen estas
instrucciones se puede ocasionar la
muerte 0 quemaduras severas en
nifios y adultos.

[ ADVERTENCIA: jRiesgo de
descarga eléctrica!
e Tenga mucho cuidado al perforar
orificios en la pared o el piso. Puede
haber cables eléctricos ocultos
ubicados detras de la pared o debajo
del piso.
e |dentifique los circuitos eléctricos
que se pueden afectar con la
instalacion del dispositivo antivuelco,
luego apague la alimentacion de estos
circuitos.
Si no sigue estas instrucciones
puede ocurrir una descarga
eléctrica u otra lesién personal.

Conexion a la alimentacion eléctrica principal

ADVERTENCIA
Riesgo de descarga eléctrica! Antes
de comenzar cualquier trabajo en la instala-

cion eléctrica, la alimentacion eléctrica al
horno se debe apagar mientras se realizan
las conexiones eléctricas.

Si no se siguen estas instrucciones se
puede causar la muerte, un incendio 0 una
descarga eléctrica.

IMPORTANTE:
La instalacion eléctrica debe cumplir con los
0digos locales y nacionales.

IMPORTANTE:

Este aparato debe tener una descarga a
ierra adecuada para evitar un riesgo de
descarga eléctrica!

Nuestra empresa no se hace responsable
por los dafios causados al usar el aparato
sin un receptaculo con descarga a tierra.
Este horno debe tener una descarga a tierra
de acuerdo con los codigos locales, 0 en su
ausencia, con el Cadigo Eléctrico Nacional
Estadounidense ANSI/NFPA N.° 70 en su
Ultima edicion y en Canada, con el Codigo
Eléctrico Canadiense. La instalacion debe
ser realizada por un electricista con licencia.

Desconecte la alimentacion antes de reparar el
producto. Utilice un cable cobre de calibre 8 por
aluminio de calibre 6. Estufa eléctricamente conec-
tada a tierra.

Sino se siguen estas instrucciones se puede cau-
sar la muerte, un incendio 0 una descarga eléctrica.

ADVERTENCIA
Riesgo de descarga eléctrica, corto

circuito o incendio por dafio en la
alimentacién eléctrica principal! El
cable de la alimentacidn principal no debe
estar pinzado, doblado o atrapado, ni debe
estar en contacto con partes calientes del
aparato.

Si el cable de alimentacion principal esta
dafiado, debe ser reemplazado por un
electricista calificado.

Rating pla’tei

Asegurese que la conexion eléctrica y el tamafio
del cable sean adecuados y en conformidad con
el estandar C22.1 de la CSA (Asociacion de
Estandares Canadienses), parte 1 del cédigo
eléctrico Canadiense en su ditima edicién y con
todos los ¢cddigos v disposiciones locales. Se
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recomienda instalar un fusible o disyuntor con
relé de retraso de minimo 40 A

La estufa esta equipada con un Cable de Alimen-
tacion Certificado Internacionalmente por la CSA
(Asociacion de Estandares Canadienses) disefia-
do para ser conectado a un toma de pared 14-
50 R esténdar. Asegtirese que el toma de pared
esté dentro del alcance del sitio donde va a
quedar la estufa.

e No use un cable de extension.

e Para alinear el aparato con el mesdn, ajuste
los pies girandolos hacia la derecha o iz-
quierda segln se requiera.

Para productos con ventilador de enfriamiento

El ventilador de enfriamiento enfria el comparti-

miento integrado y la parte frontal del producto.
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IMPORTANTE:

El ventilador de enfriamiento continta
funcionando durante aproximadamente
20 - 30 minutos después de que se
apaga el hormno,

Ventilador de enfriamiento
Panel de control
Puerta




K Preparacion

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a ahorrar

energia y a usar su aparato de forma ecoldgica:

e Use utensilios para horno de color oscuro o
recubiertos con esmalte, ya que la transmi-
sion de calor serd mejor.

e Mientras cocina sus comidas, realice un
precalentamiento si se aconseja en el ma-
nual del usuario o en las instrucciones de
cocina.

e No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

e Siempre que le sea posible, trate de prepa-
rar mas de un plato en el horno al mismo
tiempo. Puede cocinar colocando dos reci-
pientes de cocina sobre el estante metdlico.

e Descongele las comidas congeladas antes
de cocinarlas.

e Puede ahorrar energia al apagar su horno
unos minutos antes del fin del tiempo de
coccion (No se debe abrir la puerta del hor-
no).

e Use recipientes/bandejas con tapa, al coci-
nar en la estufa Si no utiliza tapa, el consu-
mo de energia puede aumentar 4 veces.

e Seleccione el quemador que sea adecuado
para el tamafio del fondo de la cacerola que
va a usar. Siempre seleccione el tamafo
correcto de cacerola para sus platos. Las
cacerolas mds grandes, requieren mas
energia.

e Asegurese de usar sartenes de base plana
mientras cocina en cocinas eléctricas.

e  |os recipientes con un fondo parejo y grue-
S0 proporcionan mejor conduccion térmica.
Puede ahorra hasta 1/3 de electricidad.

e |os recipientes y sartenes deben coincidir
con el tamario de las superficies de calen-
tamiento. El fondo del recipiente o la cace-
rola no debe ser mas pequefio que la su-
perficie de calentamiento.

e Mantenga el fondo de la cacerola y las
superficies de calentamiento limpias. La su-
ciedad reducira la transmision de calor en-
tre la placa y el fondo de la cacerola.

e Encaso de tiempos de coccion més largos,
apague la superficie de calentamiento de 5
a 10 minutos antes del final del tiempo de
coccion. Cuando usa el calor residual, pue-
de ahorrar hasta 20% en electricidad.

Uso por primera vez
Primera limpieza del aparato

uando deba sacar el aparato para limpieza
/0 servicio técnico;
esconecte la fuente de alimentacion de
corriente alterna.
Con cuidado retire el horno jalando hacia
afuera.
El'horno es pesado, tenga cuidado al manipu-
larlo.

La superficie se puede dafiar con algunos

detergentes o materiales de limpieza.

No utilice detergentes agresivos, pol-
vos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningun
objeto afilado.

No use limpiadores abrasivos fuertes, ni
raspadores afilados de metal para limpiar el
vidrio de la puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el cristal.

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Pase un pafio humedecido 0 una esponja por
todas las superficies del aparato y seque con
otro pafio.

Calentamiento inicial

IMPORTANTE:

Es posible que el horno emita humo y olores
durante un par de horas la primera vez que se
calienta. Esto es bastante normal. Aseglrese
que la habitacién esté hien ventilada

para permitir la salida del humo 'y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que
el aparato emite.

Caliente el aparato durante unos 30 minutosy a
continuacion apaguelo. De esta manera elimi-

nara cualquier residuo o capa que pueda quedar
del proceso de fabricacion.
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I ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras!

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque que-
madores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

Horno eléctrico

1.
2.
3.

Saque todas las bandejas y rejillas del horno.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione el calor inferior y superior con la
perilla de funcion.

Seleccione la temperatura mas alta con la
perilla del termostato, consulte Como usar el
horno eléctrico.

Caliéntelo aproximadamente 30 minutos.
Apague el horno.
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Asado a la Parrilla

1. Saque todas las bandejas y el estantes
metalicos del horne.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la potencia maxima de la parrilla.
Caliéntelo aproximadamente 30 minutos.
Apague la parrilla

SAE S

Es posible que el horno emita humo y olores
9 durante un par de horas la primera vez que se
alienta. Esto es bastante normal. Aseglrese
de que la habitacion esté hien ventilada para
permitir la salida del humo y olores. Evite
inhalar directamente los humos y olores que el
aparato emite.




Il Como usar la placa de induccion

Informacion general sobre la coccion

PELIGRO
Riesgo de incendio por aceite so-
brecalentado!

Cuando caliente aceite, no lo deje sin supervi-
sion.

ADVERTENCIA

& Nunca intente apagar el fuego
con agua! Cuando el aceite prenda fuego,
cubra de inmediato el recipiente o cacerola
con una tapa. Apague el quemador/placa si
es seguro hacerlo y llame al servicio de
bomberos.

e Use solamente recipientes o cacerolas con
fondos planos.

e Use recipientes que tengan capacidad
suficiente para la cantidad de alimento que
se esta cocinando para que no se rebasen
al hervir y haya que limpiar.

No cologue tapas en los quemadores.
Siempre cologue las cacerolas bien centra-
das sobre los quemadores. Al transferir las
cacerolas desde un quemador a otro siem-
pre levante las cacerolas, no las deslice.

e  Este aparato estd equipado con una 0 mas
superficies de calentamiento de diferente
tamano. Seleccione los utensilios que tienen
fondos planos lo suficientemente grandes
como para cubrir todo el elemento calenta-
dor de la superficie de calentamiento. El uso
de utensilios con tamafio mas pequefio ex-
pondré una parte del elemento calentador al
contacto directo y puede causar un incendio
con la ropa. La relacion de tamafios ade-
cuada entre el utensilio y la superficie de
calentamiento también mejorard la eficien-
cia.

e Nunca deje las superficies de calentamiento
sin supervision cuando se ponga el calor en
alto. Los derrames al hervir causan humoy
salpicaduras de grasa que pueden encen-
derse.

e Asegurese que las bandejas reflectoras o de
goteo estén en su lugar. La ausencia de es-

tas bandejas durante la coccion puede da-
fiar el cableado o los componentes que se
encuentran por debajo.

ADVERTENCIA
Nunca deje las superficies de calentamiento

in supervision cuando se ponga el calor en
alto. Los derrames al hervir causan humo y
las salpicaduras de grasa pueden incendiarse.
e Aseglrese que las bandejas reflectoras o de
goteo estén en su lugar. La ausencia de es-
tas bandejas durante la coccion puede da-
far el cableado o los componentes que se
encuentran por debajo.
Consejos para las superficies vitrocerami-
cas
e |asuperficie de ceramica es resistente al
calor y no la afectan los grandes cambios
de temperatura.
e No use la superficie de cerdmica para poner
objetos de forma permanente o0 como tabla

de corte.
ADVERTENCIA
No prepare en el mesén de coccidn palomitas
de maiz que vengan preempacadas en conte-
nedores de aluminio. Pueden dejar marcas de
aluminio que no son dificiles de quitar por
completo.

Use ollas o cacerolas con fondos recubier-
tos. Los bordes filosos causan rayones en la
superficie.

e No use cacerolas ni recipientes de aluminio.
El aluminio dafia la superficie vitroceramica.

ADVERTENCIA

Utensilios de cocina de vidrio: solamente
ciertos tipos de vidrio, vidrio/ceramica, arcilla
otros utensilios barnizados son adecuados
para utilizar en la estufa sin que se rompan,

debido al cambio brusco de temperatura que
se produce.
No cocine alimentos directamente en el
meson de la estufa,

e Paralos alimentos que contienen azdcar en
cualquier forma, limpie todas las salpicadu-
ras y manchas lo antes posible. Deje que el
meson de la estufa se enfrie un poco. Lue-
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go, usando guantes para horno, retire las
salpicaduras mientras la superficie todavia
est4 tibia. Si deja enfriar las salpicaduras de
azlcar, se pueden adherir al meson de la
estufa y se puede corroer o dejar marcas
permanentes.

ADVERTENCIA
Use ollas o cacerolas con fondos recubiertos.

Los bordes filosos causan rayones en la
superficie.

ADVERTENCIA
Evite que se raye la cubierta de vidrio. El

meson de coccion puede rayarse con elemen-
tos tales como cuchillos, instrumentos filosos,
anillos, otras joyas y remaches de la ropa.

ADVERTENCIA
Si se usa una esponja o trapo htimedo para
limpiar las salpicaduras en un area de coccion

caliente, tenga cuidado para evitar una que-
madura por el vapor. Algunos agentes de
limpieza pueden producir humos nocivos si se
aplican en una superficie caliente. Las asas de
los utensilios deben colocarse hacia adentro y
no deben extenderse sobre las superficies de
calentamiento adyacentes. Para reducir el
riesgo de quemaduras, incendio por materia-
les inflamables y derrames debido al contacto
no intencional con un utensilio, la asa de los
utensilios se debe colocar hacia adentro y no
se debe extender sobre las superficies de
calentamiento adyacentes.

Las salpicaduras pue-
den dafar la superficie
de ceramica y causar un
incendio.

No use recipientes que
tengan fondos céncavos
0 CONVEXOS.

Use ollas o cacerolas
con fondos lisos. Estas
aseguran una buena
transferencia del calor.
Si la cacerola es dema-
siado pequefia se
desperdicia energia
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Volcado de una cacerola
Asegurese de que las asas de
los utensilios de cocina no so-
bresalgan sobre el borde del
aparato para evitar ser golpea-
dos por accidente. Esto también
hace que sea mas dificil que los
nifios puedan alcanzar las cace-
rolas.

PELIGRO

e Asegurese que las asas de las cacerolas no
se puedan agarrar o golpear por accidente y
que las zonas de calentamiento adyacentes
no las calienten. Evite las cacerolas que no
son estables y que se puedan volcar facil-
mente. Las cacerolas que son demasiado
pesadas para moverse facilmente cuando
se llenan, también son un riesgo.

ADVERTENCIA

No guarde elementos que les interesen a los
nifios en gabinetes sobre el horno o en el
protector trasero de un horno: los nifios
pueden treparse en el horno para alcanzar los
elementos y se pueden lesionar gravemente.

Uso de los quemadores/superficies de
calentamiento

2

3

1 Placa de coccion de un solo circuito 5,5 -
6,3

2 Placa de coccion de un solo circuito 7 - 8

3 Placa de coccion de un solo circuito 5,5 -
6,3

4 Placa de coccion de un solo circuito de 7-

8 pulgadas es un diametro aconsejado de

cacerolas para usar en los quemadores

correspondientes.




l PELIGRO:
Evitar rayar o golpear la puerta de vidrio, el

meson de la estufa o el panel de control. Si lo
hace, puede producir la rotura del vidrio. No
cocine en un producto con el vidrio roto.
Pueden producirse descargas eléctricas,
incendios o llegar a cortarse.

No deje que caigan objetos sobre la superficie de
calentamiento. Incluso los objetos pequefios (por
gj. salero) pueden dafar el quemador/la superfi-

cie de calentamiento.

PELIGRO:

No use las superficies de cerdmica con grie-
tas. El agua puede entrar en las grietas y
causar un corto circuito.

PELIGRO:

Si la superficie se dafia en cualquier forma
(por ej. grietas visibles) apague de inmediato el
dispositivo para reducir el riesgo de descarga
eléctrica.

Si el mesdn de la estufa se rompe, las solu-
ciones de limpieza y los derrames pueden
penetrar en la estufa y crear un riesgo de
descarga eléctrica. Comuniquese de inmediato
con un técnico calificado.

ADVERTENCIA
El quemador/superficie de ceramica esta

equipado con una luz de funcionamiento y un
indicador de calor residual.

El indicador de calor residual indica la posicion
de la superficie de calentamiento que esta
encendida y permanece iluminado después de
que se apaga. (Cuando la temperatura de la
superficie de calentamiento baja a una tempe-
ratura que se puede tocar, la luz del indicador
Se apaga).

Al calen- | estofar,

tar hervir a
fuego
lento

Apagado de la superficie de calentamiento
Gire la perilla de control de la superfice de calen-
tamiento a la posicion de apagado (arriba).

AVISO:

Las superficies de cerdmica de calentamiento
rapido emiten una luz brillante cuando estan
encendidas. Nunca mire fijamente la luz
brillante.

Encendido de la superficie de calentamien-
to

Las perillas de control del quemador/superficie
de calentamiento se usan para ponerlas en
funcionamiento. Para obtener la potencia de
coccion deseada, gire las perillas de control del
quemador/superficie de calentamiento al nivel
correspondiente.

Nivel de | 1 2 3
coccion

cocinar,
asar
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[} Como utilizar el horno

Informacion general sobre como horne-
ar, dorar y asar a la parrilla

I ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras!

El aparato podria alcanzar temperaturas
elevadas durante su uso. Nunca toque que-
madores, secciones interiores del horno,
calentadores, etc., cuando estén calientes.
Mantenga alejados a los nifios.

Utilice siempre guantes resistentes al calor al
colocar platos en el horno caliente o retirarlos
de él.

[ PELIGRO:
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya

que puede salir vapor.
El vapor puede escaldar sus manos, cara y/u
0j0s.

Consejos sobre el horneado

e Utilice bandejas metdlicas adecuadas y
provistas de recubrimiento antiadherente,
recipientes de aluminio o moldes de silicona
resistentes al calor.

Optimice el uso del espacio en la parrilla.
Coloque el molde para hornear en el centro
del estante.

e Seleccione la posicion correcta de la parrilla
antes de encender el horno o asar. No
cambie la posicion de la parrilla cuando el
horno esté caliente.

e Siempre coloque las parrillas del horno en la
ubicacion deseada mientras el horno esté
frio. Si la rejilla se debe mover mientras el
horno esta caliente, no permita que el
guante de proteccion toque la resistencia de
calentamiento del horno.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos para asar

e Sazonar con jugo de limén y pimienta negra
mejorard el resultado de la coccion cuando
se cocina un pollo entero, un pavo o un pe-
dazo grande de came.

e |acarne con hueso tarda entre 15y 30
minutos mas en cocinarse que un pedazo
del mismo tamafio sin hueso.
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e Debe calcular entre 4 y 5 minutos de tiem-
po de coccion por centimetro de ancho de
la carne.

e Deje reposar la carne en el horno durante
aproximadamente 10 minutos después del
tiempo de coccion. Asi el jugo se distribuye
mejor en todo el asado y no desaparece
cuando se corta la carne.

e  Siel pescado lo pone en un plato resistente
al fuego, se debe colocar en la parrilla en el
nivel medio o inferior.

Consejos para cocinar a la parrilla

El asado a la parrilla es ideal para preparar

carnes, pescados y aves, dandoles un apetitoso

aspecto tostado sin secar demasiado los alimen-

tos. Las comidas planas, brochetas de carne y

salchichas son particularmente adecuados para

cocinar a la parrilla, también lo son los vegetales

con alto contenido de agua como tomates o

cebollas.

e Distribuya las partes a cocinar a la parrilla
en el estante metdlico.

e Sipone los alimentos para asar en el estan-
te metdlico, ubique la bandeja de goteo de-
bajo para recoger la grasa.

e Agregue agua en la bandeja de goteo para
una limpieza mas sencilla.

Como usar el horno eléctrico

Riesgo de envenenamiento con comida

No deje la comida en el horno més de una
hora antes o después de cocinar.

Hacerlo puede causar un envenenamiento por
la comida o enfermedad.

ADVERTENCIA

Nunca cubra las ranuras, orificios o pasajes en
el fondo del horno, ni cubra toda la rejilla con
materiales tales como papel de aluminio.
Hacerlo bloquea el flujo de aire del horno y
puede causar envenenamiento con mondxido
de carbono. El recubrimiento papel aluminio
también puede atrapar el calor, causando un
riesgo de incendio.




Seleccione la temperatura y el modo de
funcionamiento

Luz de funcion
Perilla de funcién
Luz del termostato
Perilla del termostato

Moo =

Los modos de funcionamiento del horno eléctrico

se seleccionan con fa perilla de funcién. La

temperatura se ajusta con la perilla del termosta-

to.

Todas las funciones del horno se apagan al girar

la perilla correspondiente a la posicion de apa-

gado (superior).

1. Fije la perilla del termostato a la temperatura
deseada.

2. Fije la perilla de funcién al modo de funcio-
namiento requerido.

» El'horno se calienta a la temperatura fijada y la

mantiene. Durante el calentamiento, la luz de

temperatura permanece encendida.

Apagado del horno eléctrico

Gire 1a perilla de funcion y la perilla del termosta-

10 a la posicion de apagado (arriba).

Posiciones de la parrilla (Para modelos con

estantes metalicos)

Es importante ubicar el estante metdlico en el

canal lateral adecuado. La rejilla metélica debe

insertarse entre los canales laterales como se

ilustra en la figura.

No deje que la rejilla quede contra la pared

trasera del horno. Deslice la rejilla hacia la parte

frontal del estante y asegurela con ayuda de la

puerta con el fin de obtener un buen asado.

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamiento que se
muestran aqui pueden variar de acuerdo a la
disposicion de los elementos en su aparato.

Estético

El calor superior g inferior esta
encendido. Los productos alimenti-
cios se calientan simultaneamente
desde la parte superior € inferior.
Adecuado para tortas, galletas y
pasteles en moldes de horno.
Cocine con una bandeja solamente.
Calor inferior

Solamente esta encendido el calen-

tador inferior. Es particularmente

adecuado para platos, como pizza,
que se deben hornear desde la
parte inferior.

Asado a la Parrilla

A La grande (debajo del béveda del

horno) esta en funcionamiento.

Adecuado para cocinar grandes

cantidades a la parilla.

e Cologue las porciones grandes
0 medianas en la posicion del
estante correcto bajo el calen-
tador de la parilla para coci-
nar.

e Fije la temperatura al nivel
maximo.

e Dele lavuelta a las presas,
después de la mitad del tiem-
po de coccion.
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Asado bajo a la Parrilla

w1 Bl efecto de parrilla no es tan

fuerte como con la parilla normal.

e (Coloque las porciones peque-
fias o medianas en la posicion
del estante correcto bajo el
calentador de la parilla para
cocinar.

e Fije latemperatura al nivel
maximo.

e Dele la vuelta a las presas,
después de la mitad del tiem-
po de coccion,

Tabla de tiempos de coccion

El primer estante del homno es el estante Los tiempos que se indican en esta tabla son

inferior. una simple guia, ya que pueden variar debido
la temperatura, el grosor y el tipo de alimen-

to, asi como a sus propias preferencias culina-
Carga méxima de la bandeja del horno: 4 kg rias propias p
(8,8 Ibs). i

Horneado y asado
de coccion la rejilla approx. in min.
Tortas en Un nivel - 4 25..30
e, TP =

0 .50

Tor esporiosa
Galletas

e
fiasd

Pasteleria Un nivel 390 25 35
rellena con
confitura

2]

e

390 5.

| 30 | 5.3
350 W

Y
D

3
2

7]
para cocinar
350

(Leodya GUamvel  f CJ ]
2

2
3
3
2

.4
-3 30..40
2

s ry . m 3040

Cadera de Un nivel

25 min. max, despugs 70..90
355...375
la

7
Pollc asado E- 15 min. niax, despuss 5o
355 3715

Pavo (5,5 kg) 25 min. max, después 160 .. 210
_____ 355...375
... - %

Se sugiere realizar precalentamiento para todas las comidas.
(**) Para precalentar, file la temperatura requerida, a luz del termostato se apagara cuando se alcance la temperatura
requerida.

2

3
cordero (casero-

2

L
&
>
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Consejos para hornear tortas

e Silatorta estd demasiado seca, aumente la
temperatura 50°F (10°C) y reduzca el tiem-
po de coccidn.

e Silatorta estd himeda, use menos liquido
0 baje la temperatura 50°F (10°C).

e  Silatorta estd demasiado oscura arriba,
coldquela en un estante mds abajo, baje la
temperatura y aumente el tiempo de coc-
cion.

e Sise cocina bien en el interior pero queda
pegajosa en el exterior, use menos liquido,
baje la temperatura y aumente el tiempo de
coccion.

Consejos para hornear pasteles

e  Siel pastel esta demasiado seco, aumente
la temperatura 50°F (10°C) y reduzca el
tiempo de coccion. Humedezca las capas
de la masa con una salsa hecha con una
mezcla de leche, aceite, huevo y yogur.

e  Siel pastel tarda mucho en hornearse,
asegurese de que el espesor del pastel que
prepard no exceda la profundidad de la
bandeja.

e  Sila parte superior del pastel se dora, pero
la parte inferior no se esta cocinando,
asegurese de que la cantidad de salsa que
usd para el pastel no sea demasiada en la
parte inferior de este. Intente esparcir la
salsa de forma pareja entre y sobre las ca-
pas del pastel para que se dore de forma
pareja.

Cocine el pastel de acuerdo con el modo y la
emperatura dados en la tabla de coccion. Si
la parte inferior todavia no esta lo suficiente-

mente dorada, coléquelo sobre el estante
inferior la proxima vez.

Consejos para la coccion de verduras

e Sielplato de vegetales se queda sin jugo y
se seca demasiado, cocinelo en un reci-
piente con tapa en vez de una bandeja. Los

recipientes cerrados preservan 10s jugos del
plato.

e Sjelplato de vegetales no se cocina, hierva
los vegetales de antemano o preparelos
como comida enlatada y pongalos en el
horno.

Como operar la parrilla

ntes de usar el horno se debe configurar la
hora del reloj. Sino se fija la hora del reloj, el
horno principal no funcionara.

ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar

quemaduras! Mantenga a los nifios aleja-
dos del producto.

Cierre la puerta del horno cuando utilice el
gratinador.

Filete asado

Pan fostado

Encienda la parrilla

1. Fije la perilla de funcion en el simbolo de

parrillada.

Fije la temperatura de la parrilla.

Precaliente durante aproximadamente 5

minutos, si es necesario.

» La luz del termostato estd encendida.

Apague la parrilla

1. Ponga las perillas de funcion y del termostato
en la posicion de apagado (posicion superior).

2.
3.

Alimentos Posicion de la Tiempo de asado
rejilla (aprox.)

nado

cordero ‘
b .
b .

4
Chuletas de

| 45 | B

SOmin
e
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[ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

Si el producto se limpia regularmente, su vida Uil
se extendera y la posibilidad de problemas dis-
minuira.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de alimenta-

cion antes de iniciar las tareas de manteni-
miento y limpieza.
Existe el riesgo de descarga eléctrica!

PELIGRO:
Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras!

e Limpie minuciosamente el producto des-
pués de cada uso. De esta manera elimi-
nard los residuos de alimentos con mayor
facilidad, evitando que se quemen la proxi-
ma vez que utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un paiio suave o esponja
humedecido en agua caliente con un pro-
ducto limpiador y séquelo con un pafio sua-
ve.

No use materiales de limpieza abrasivos!
No use agentes de limpieza que contengan
4cido o cloruro para limpiar las
superficies de acero inoxidable y la manija.
Use un pafio suave con detergente liquido
(no abrasivo) para limpiar esas partes, pres-
tando atencion de hacer el barrido en una
direccion.
La superficie se puede dafiar con algunos
etergentes o materiales de limpieza.
No utilice detergentes agresivos, pol-
vos/cremas limpiadoras, ni tampoco ningtn
objeto afilado.
No use limpiadores abrasivos fuertes, ni
raspadores afilados de metal para limpiar el
vidrio de la puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el cristal.

No use limpiadores a vapor para limpiar el
parato, ya que esto podria causar una des-
arga eléctrica.
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Limpieza de los quemadores/placas

Placas ceramicas

Siempre enjuague completamente con un pafo
limpio escurrido en agua limpia, ya que los resi-
duos podrian dafiar la superficie vitroceramica la
préxima vez que use la superficie.

En ningln caso la costras de residuos se debe
raspar con cuchillos de filo dentado, esponijilla de
acero o similares.

Retire las manchas de calcio (manchas amarillas)
con pequefias cantidades de agentes decalcifi-
cantes como Durgol, vinagre o jugo de limén.

No permita que el vinagre, café, leche, agua
salada, limdn o jugo de tomate permanezca en
contacto con las partes esmaltadas (por ejemplo
el interior del horno).

Apligue un agente con esponja, en caso de que
la suciedad sea mas densa, déjelo trabajar por
un periodo de tiempo més largo. Luego, lave el
quemador/placa con agua.

ADVERTENCIA:

Residuos de comidas con base en azdcar
como las natas y el almibar se deben retirar
de inmediato sin esperar a que la superficie

se enfrie. De lo contrario el quemador/placa
se puede dafar de forma permanente.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel de control y las perillas con una
pafo suave y séquelos.

e« NIMPORTANTE:
Dafio del panel de control!
No retire las perillas de control para limpiar el

panel de control.

Limpieza del horno

No se requiere un limpiador de horno, ni otro
agente de limpieza especial para limpiar el horno.
Se recomienda limpiar el horno con un pafio
humedo mientras todavia esta calido.

No permita que la grasa o el aceite se acumule
en la base del horno, ni en los accesorios del
horno.



Para limpiar la pared lateral

1. Retire la seccion frontal de la rejilla lateral
jalandola en direccion opuesta de la pared
lateral.

2. Retire la rejilla lateral por completo jalandola
hacia usted.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0
una esponja humedecidos en agua caliente con
un producto limpiador y séquela con un pafio
SECo.

No use limpiadores abrasivos fuertes, ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Pueden rayar la superficie y
destruir el vidrio.

Sacar la puerta del horno.

1. Abrala puerta delantera (1).

2. Abra los broches donde se alojan las bisa-
gras (2) en los lados izquierdo y derecho de
la puerta frontal, presionandolos hacia abajo
como se ilustra en la figura

5 1 2 3
1 Puerta frontal

2 Bisagra

3 Horno

1 2 3
Mueva la puerta frontal hasta la mitad.
Retire la puerta frontal jaldndola hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha e iz-
quierda.

P~ w

Los pasos realizados durante el proceso de
extraccion se deben realizar en orden inverso
para volver a instalar la puerta. No olvide
cerrar los broches donde se alojan las bisa-
gras cuando instale la puerta.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:

Antes de sustituir la bombilla del horno,
asegurese de que el aparato esté desconecta-
do de la alimentacion y se haya enfriado con el
fin de evitar un riesgo de descarga eléctrica.
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras!

>

Las lentes deben estar en su lugar cuando se
usa el horno.

Las lentes sirven para proteger la bombilla de
que no se rompa.

Las lentes estan hechas de vidrio. Manipulela
con cuidado para evitar que se rompa. Los
vidrios rotos puede causar una lesion.

La posicion de la lampara puede variar con
respecto a la ilustracion.

Si su horno dispone de una lampara redon-
da:

Cada horno esta equipado con una luz haldgena
ubicada en la pared posterior del horno. Las
luces se encienden cuando la puerta estd abierta
o cuando el horno estd en el ciclo de coccion,
Las luces del horno no se iluminan durante la
limpieza automdtica. Cada conjunto de ilumina-
cion consiste de una lente extraible, una hombilla
y un receptaculo de acople que estd fijado en su

29/ES



lugar. El reemplazo de la bombilla de luz se
considera un mantenimiento de rutina.

Bulb sacket
(fixed in place)

.

™ Halogen bulb

T Lens

Para reemplazar una bombilla:

1. Lea las advertencias de esta pagina.

2. Apague la energia en la alimentacion princi-
pal (su fusible o caja de disyuntores).
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Informacion general

Generalidades

1 Placa de ceramica

2 Parrilla de horno

3 Asa

4 Puerta frontal

5 Parte del fondo del horno

Perilla del termostato
Lédmpara de advertencia de placa caliente

Placa de coccidn trasera izquierda de un solo
circuito

o O MW N —
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Especificaciones técnicas

GENERALIDADES

Dimensiones externas (altu-
ra/ancho/profundidad)

Voltaje / frecuencia
Potencia eléctrica total

Proteccion de fusible Min 40 A

Longitud del cabls
Trasero izquierdo
Tamaiio
Polencia
Frontal izquierda
Tamafio
Potencia
Frontal derecha
Tamario
Potsica
Trasera derecha
Tamafio
Potencia
HORNO/GRATINADOR

Horno principal Hormo convencional

Ldmpara interna 15-25 W

Consumo de energia de la parrilla 2.2 KW

Las especificaciones técnicas pueden cambiar
in previo aviso con el fin de mejorar la calidad
el producto.

Las ilustraciones presentes en el manual son
squematicas y es posible que no correspon-
an exactamente con su producto.

Los valores que se indican en las etiquetas de
los productos o en la documentacion que los

compafia se obtienen en condiciones de
laboratorio de acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valores pueden variar en
funcidn de las condiciones de funcionamiento
y entorno del aparato.
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Contenido del paquete

« JLOs accesorios suministrados pueden variar

egljn el modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos en el
manual del usuario no esté presente en su
producto.

1. Manual del usuario

2. Parrilla de horno

Se utiliza para asar y para colocar los ali-

mentos en recipientes que se van a hornear,

asar o cocinar en la posicion de estante de-
seada.

3. Posicionamiento adecuado de la parrilla
metdlica en los estantes deslizantes
Es importante ubicar la parrilla o la bandeja
de goteo correctamente en los estantes
metalicos. Deslice la parilla o la bandeja de
goteo por completo entre los dos rieles y
asegurese de que esté estable antes de co-
locar un plato sobre ella. (Ver figura a conti-
nuacion)

4. Protector de ventilacién para la estufa

i usa protector de ventilacion, remueva la
6 parte de proteccion plastica (si se suministra)
del lado de atrds de la placa quemadora.
Guarde la parte de proteccion plastica despugés}

de removerla para cuando tenga que retirar el
protector de ventilacion en un futuro.

Saque el conjunto del protector de ventilacion de su
empadque, teniendo cuidado de no perder los tornillos
requeridos para fijar el protector de ventilacion a la
estufa. Remueva las peliculas protectoras (si se sumi-
nistran) del protector de ventilacion antes de ensam-
blarlo.

Coloque el conjunto del protector de ventilacion como
se indica. Con los tornillos suministrados, asegure el
conjunto de proteccion de ventilacion al electrodomés-
tico. No los apriete demasiado para evitar dafios a la
estufa o al protector de ventilacion.

33/ES



B Solucion de problemas

El horno emite vapor cuando esta en funcionamiento.

e |asalida de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> No se frata de un defecto.

El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento.

e Cuando las partes metdlicas se calienten, puede que se dilaten y generen ruidos. >>> No se
frata de un defecto.

El aparato no funciona.

e Elfusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.

e FElproducto no estd conectado a la toma (con conexion a tierra). >>> Compruebe la conexion
del enchufe.

La luz del horno no funciona.

e |abombilla del horno esté dafiada. >>> Sustituya la bombilla del horno.

e Hay un corte en el suministro eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica. Compruebe
los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.

El horno no calienta.

e Lafuncion y/o la temperatura no se han establecido. >>> Ajuste la funcion y la temperatura
mediante el mando/tecla de funcidn y/o temperatura.

¢ Enmodelos dotados de temporizador, este no estd ajustado. >>> Ajustar tiempo.
(En aparatos provistos de horno microondas, el temporizador controla tnicamente el horno mi-
croondas.)

e Hay un corte en el suministro eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica. Compruebe
los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.

(En los modelos con tempaorizador) El reloj parpadea o el simbolo del reloj esta encendido.

e Se ha producido un corte de energia anterior.>>> Ajuste la hora / Apague €l aparato y vuélvalo
a encender.

i una vez implementada la solucion propuesta en esta seccion, el problema no se soluciona, consulte al
ervicio técnico autorizado o al distribuidor en donde adquirid el aparato. Nunca trate de reparar un producto
efectuoso por sus propios medios.
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[JDECLARACION DE GARANTIA PARA LOS HORNOS ELECTRICOS Y
A GAS DE BLOMBERG

LLas garantias proporoionadas por Blomberg en estas declaraciones solamente se aplican a
las estufas siéatricas v a gas de Blomberg vendidos al comprador original o propietario en
Estados Unidos y Canada. Esta garantia no es transferible.

Para obtener el servicio de garantia, por favor,

comuniguese con nuestro distribuidor mas cercano segun se menciona por estado o provm—
cia o llame al 1800-459-9848. Necesitara su numero de modelo de la estufa a gas ¢ sisciri-
<a, el nimero de serie, el nombre y la direccion del vendedor donde lo comprd vy la fecha
compra / fecha de instalacion.

Esta garantia le otorga derechos legales especificos y también puede tener otros derechos
que varfan segun el estado.

Todas las garantias mencionadas a continuacion se basan en un uso doméstico normal. El
uso del producto de forma comercial anularé todas las garantias.

El servicio debe ser realizado por una Agencia de Servicio de Blomberg autorizada.
Los defectos cosméticos se deben informar en un periodo de 10 dias después de la instala-

cion.

Garantia limitada de 1 afio* a partir de la fecha de la primera instalacion. Blomberg reparara 0
reemplazara sin costo para el consumidor cualquier pieza defectuosa de las eatufas 7
¥ & gas.

Garantia limitada de 2 afos* ++ a partir de la fecha de la primera instalacion (Piezas solamen-
te). Blomberg reparara o reemplazara cualquier pieza sin costo para el consumidor si defec-
tos en los materiales o en la fabricacion causan dafo o fallas en estos componentes. Los
cargos por mano de obra son responsabilidad del consumidor.

Garantia limitada de 2 a 5 afios* ++ a partir de la fecha de la primera instalacion (Piezas so-
lamente). Blomberg reparara o reemplazara iz cavicad del homo sin costo para el consumi-
dor si defectos en los materiales o en la fabricacion causan dafo o fallas en estos compo-
nentes.

Los cargos por mano de obra son responsabilidad del consumidor.

Descargos y exclusiones de las garantias:

LLa garantia no cubre los costos de reparacion por parte de un agente de servicio autorizado
para corregir la instalacion, los problemas eléctricos o la instruccion educativa sobre el uso
de las estifas a gas v sidcticas, La garantia tampoco cubre defectos o el dafo causado por
un acto de Dios (Como tormentas, inundaciones, incendios, deslizamientos, etc.), el dafio
causado por el uso de las estufas sleciricas v a gas para fines que no sean para los cuales
fueron dissefiadas, el mal uso, abuso, accidente, alteracion,
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instalacioén incorrecta, mantenimiento, costos de viajes, llamadas de servicio fuera de las
horas de servicio normal, trabajo de reparacion no autorizado o cualquier otro trabajo.

Este producto estd completamente probado y se le realizaron inspecciones de control de
calidad oficiales antes de salir del sitio de fabricacion original. Los términos de la garantia
de este electrodoméstico Blomberg, no son validos si el producto es alterado, manipulado,
modificado, se le colocan piezas adicionales, es arreglado y se vuelve a empacar por un
distribuidor autorizado, servicio,

disribuidor a terceros, revendedor o por cualquier otra persona no autorizada.

EN LA MEDIDA QUE LA LEY LO PERMITA, ESTA GARANTIA ENTRA EN SUSTITUCION DE
TODAS LAS OTRAS GARANTIAS EXPRESAS E IMPLICITAS, INCLUYENDO LAS
GARANTIAS IMPLICITAS DE COMERCIABILIDAD Y ADECUACION PARA UN FIN
PARTICULAR. BLOMBERG NO ASUME RESPONSABILIDAD POR LA

CALIDAD DE ESTE PRODUCTO EXCEPTO LO INDICADO EN ESTA DECLARACION DE
GARANTIA. BLOMBERG NO ASUME

RESPONSABILIDAD DE QUE EL. PRODUCTO SERA ADECUADO PARA CUALQUIER FIN
PARTICULAR

PARA EL QUE PUEDA ESTAR COMPRANDO ESTE PRODUCTO, EXCEPTO EL QUE SE
PROPORCIONA EN ESTA DECLARACION DE GARANTIA.

Blomberg no asume ninguna responsabilidad por dafnos incidentales o indirectos. Tales
danos incluyen, entre otros, la pérdida de ganancias, pérdida de ahorros o ingresos, pérdida
del uso de la cocina o cualquier otro equipo asociado, costo de capital, costo del equipo
sustituto, instalaciones o servicios, tiempo de inactividad, los reclamos de terceros y lesiones
en la propiedad. Algunos estados no permiten la exclusion o limitacion de los danos inciden-
tales o indirectos, por lo tanto las anteriores limitaciones o exclusiones pueden no tener apli-
cacion para

usted.

* La fecha de instalacion debe referirse a la fecha de compra o 5 dias habiles después de la
entrega del producto al hogar, lo que sea mas préxima.

++Las piezas reemplazadas asumiran la identidad de las piezas originales y su garantia origi-
nal.

Sin otras garantias. Esta declaracion de la garantia es la garantia total y exclusiva del fabri-
cante. Ningun empleado de Blomberg o cualquier otro individuo

estd autorizado a hacer declaraciones de garantia adicionales de las realizadas en esta De-
claracion de Garantia.

Guarde esta tarjeta de garantia, el manual del usuario y su recibo de ventas para futura refe-
rencia.

COMO OBTENER SERVICIO TECNICO

Comuniquese con el Distribuidor de su estado o provincia que se encuentra en la Lista de
Contactos de Distribuidores o llame a nuestro nimero gratuito 1 800 459 9848

para contactarse con un Agente de Servicio Autorizado de Blomberg. 02 01

36/ES



