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Manual del usuario
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IMPORTANTE

Elinstaladordebe dejarle estas intrucciones con el electrodoméstico.
El Consumidordebe leer estas instrucciones antes de usar el
electrodoméstico y debe guardarlas para futura referencia.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES SOBRE SEGURIDAD
LEA Y GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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ADVERTENCIA: Lea todas las instrucciones de seguri-

dad antes de usar el producto. Si la informacién en este
manual no se sigue exactamente, puede ocurrir una explosion o
producirse fuego causando dafio en la propiedad, lesiones perso-
nales o la muerte.

— No almacene ni use gasolina u otros vapores o liquidos
inflamables cerca de este o cualquier otro aparato.

— QUE HACER SI HAY OLOR A GAS

No intente encender ninglin aparato.

No toque ningun interruptor eléctrico.

No use ningun teléfono en su edificio.

Llame de inmediato a su proveedor de gas desde el telé-
fono de un vecino. Siga las instrucciones del proveedor
de gas.

¢ Sino puede comunicarse con su proveedor de gas, llame
al departamento de bomberos.

— Un instalador calificado, una agencia de mantenimiento
o un proveedor de gas debe realizar la instalacion y el man-
tenimiento.




IMPORTANTE:
Este aparato solamente esta destinado para uso doméstico normal. No estd aprobado para usos en

exteriores u otros usos no domésticos (incluidas embarcaciones marinas o aéreas). Consulte la
Declaracion de garantia limitada. Si tiene alguna pregunta, comuniquese con el fabricante.

No repare, ni reemplace ninguna parte del aparato, a menos que se le recomiende especificamente
en este manual. Envie todas las reparaciones a un centro de servicio autorizado de fabrica.

Explicacion de los simbolos
En este manual de usuario se utilizan los siguientes simbolos:

Informacidn importante o consejos de utilidad acerca de su uso.

AAdvertencia sobre situaciones peligrosas con respecto a la vida y la propiedad.

& Peligro de descarga eléctrica.

AAdvertencia de riesgo de incendio.

@ Advertencia de superficies calientes.

PELIGRO indica situacion peligrosa que, si no se evita, provocard la muerte o lesiones graves.
ADVERTENCIA indica situacion peligrosa que, si no se evita, puede provocar la muerte o lesiones
graves.

PRECAUCION indica situacion peligrosa que, si no se evita, puede resultar en lesiones menores o modera-

das.

AVISO se utiliza para referirse a actividades no relacionadas con lesiones fisicas.
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Estimado cliente:

Su producto se fabrico en instalaciones modernas y paso estrictos procedimientos de control de calidad.
Para obtener el mejor funcionamiento le aconsejamos que lea atentamente este manual del usuario antes
de usar su producto, especialmente las instrucciones de seguridad y que lo guarde para referencia futura.
Si este producto se pasa a otro consumidor, por favor dele este manual para su referencia.

IMPORTANTE:
Guarde estas instrucciones para que las utilicen los inspectores eléctricos locales.

IMPORTANTE:

Este producto se puede utilizar solamente en habitaciones que incorporen sensores
de mondxido de carbono y humo correctamente ajustados y en funcionamiento.
Asegurese de que los sensores de mondxido de carbono y humo funcionen correc-
tamente y que se ejecute su mantenimientocon frecuencia. El sensor de mondxido
de carbono y humo se debe instalar a un méximo de 6,5 pies de distancia del
producto.

Las instrucciones le ayudaran a utilizar el aparato de forma répida y segura.

» Al recibirlo, revise que el aparato no esté dafiado. jSi nota algtn dafio de transporte, comuniquese de inme-
diato con la compafiia de transporte o la compafiia donde adquirié su electrodoméstico y no conecte ni opere
el aparato!

«  (uando transfiera el aparato a otra persona, proporcionele todos los documentos incluyendo el recibo
original de venta, el cual debe mostrar la fecha de compra. La garantia no es valida si el producto se
vende de segunda mano.

»  Encaso de que decida no usar mas el aparato (o decida sustituir un modelo antiguo), antes de desecharlo,
se recomienda que le dé de baja de manera adecuada de acuerdo con las regulaciones de proteccion del
medio ambiente y salud, asegurandose en particular que todas las piezas potencialmente peligrosas no cau-
sen ningun dafio, especialmente con relacion a los nifios que podrian jugar con estos dispositivos usados.
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ﬂ Instrucciones de seguridad: leer antes de usar

ﬁl Instrucciones de seguridad

basicas

e Este aparato no esta destinado
para ser usado por personas (in-

cluidos nifios) reducidas en sus ca-

pacidades fisicas, sensoriales 0

mentales o con falta de experiencia

y de conocimiento, a menos que

una persona responsable de su se-
guridad, los supervise o los instruya

sobre su uso apropiado.

e Los ninos deben estar supervisados
para asegurarse de que no jueguen

con el aparato.
e Nunca use el aparato cuando el

juicio o la coordinacion se ven dis-
minuidos a causa del uso de alco-

hol o drogas.

e Encaso de que el cable de alimen-
tacion esté danado, deberd solicitar

su sustitucion al fabricante, su

agente de servicio técnico o perso-

nal calificado.

e No opere el aparato si tiene defec-

tos o si observa un dafio visible.

e No realice reparaciones ni modifi-
caciones en el aparato. No obstan-
te, puede solucionar algunas ano-
malias; vea Resolucion de proble-

mas.

e Al reparar la cocina, solamente se
deben usar piezas de repuesto au-

torizadas Las piezas de repuesto

estaran disponibles en los distribui-
dores de fabrica autorizados. Co-

muniquese con el distribuidor de
piezas mas cercano en su zona.
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Nunca modifique o altere el disefio
de la cocina, no quite tornillos ni
ninguna otra parte del aparato.
Tenga cuidado cuando al cocinar
sus platos, utiliza bebidas alcoholi-
cas. El alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede causar un
incendio, ya que se prende cuando
entra en contacto con superficies
calientes.

Accidentalmente, puede hacer girar
las perillas con una parte de su
cuerpo; por favor, asegurese de no
girar accidentalmente perillas que
no estén en uso.

ADVERTENCIA: Riesgo de envene-
namiento con comida: No deje la
comida en la cocina mas de 1 hora
antes o después de cocinar. Hacer-
lo puede causar envenenamiento o
enfermedad.

ADVERTENCIA: Nunca cubra la
parte superior de las rejillas con
ningun tipo de cobertura. Use so-
lamente utensilios de cocina con
diametros recomendados. De lo
contrario se puede producir riesgo
de incendio o0 envenenamiento por
monoxido de carbono.

En conjunto con esta cocina, no se
debe usar una cortina de aire 0
campana superior para la cocina,
que sople aire por encima de esta.
No caliente recipientes de comida
cerrados, ni frascos de vidrio. La
presion que se acumula adentro
puede causar que exploten.



Nunca deje la cocina sin atender
cuando la esté utilizando. Los de-
rrames al hervir causan humo y
salpicaduras de grasa que pueden
encenderse.

ADVERTENCIA: Asegiirese que fas
rejillas de los quemadores estén
siempre centradas en la parte su-
perior del guemador, como se ve
en la figura siguiente. La coloca-
cion incorrecta de las rejilias de los
guemadores puede causar envene-
namiento por mondxide de carbono
y la muerte. Slempre controle la
posicion de 1as rejifias de los que-
madores antes de su uso. No utilice
una rejifla sifalta el ple de goma o
este estd dafado.

Mantenga el area del aparato sin
materiales combustibles, como ga-
solina y otros vapores inflamables.
No almacene ni utilice materiales
inflamables cerca de la cocina, in-
cluidos papel, plastico, guantes
protectores, lino, papel decorativo,
cortinas, colgaduras, gasolina u

otros vapores o liquidos inflamables.

No permita que la grasa de cocina
u otros materiales inflamables se
acumulen en o cerca de la cocina.

La grasa sobre la cocina podria
prenderse fuego.

No use agua en los incendios
provocados por grasas.

Sofoque el fuego o las llamas o use
un extinguidor de tipo espuma o de
quimico seco.

No permita que la pelicula de alu-
minio, el plastico, el papel o la tela
entre en contacto con una superfi-
cie caliente. No deje que las cace-
rolas hiervan hasta quedarse sin
agua.

No deje recipientes o bandejas
vacias sobre las hornillas que estén
encendidas. Estas se pueden danar.
No deje platos de aluminio o de
plastico sobre la superficie del apa-
rato, ya que ésta puede estar ca-
liente. Estos tipos de platos tampo-
co se deben usar para guardar la
comida.

Use solamente guantes protectores
secos: los guantes humedos en
contacto con superficies calientes
pueden causar quemaduras por el
vapor que producen. No deje que
las agarraderas de cacerolas to-
quen la superficie de las hornillas o
la rejilla. No use toallas, ni otras te-
las abultadas en las agarraderas de
cacerolas.

La parte inferior de la cocina se
calienta cuando esta en uso. La
conexion eléctrica no debe tocar la
superficie inferior, de lo contrario el
cable principal se puede dafar. No
atrape el cable principal entre la
superficie inferior y el mueble de la
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cocina. No extienda el cable princi-
pal sobre la seccion de coccion y
las superficies calientes. De lo con-
trario, el aislamiento del cable se
puede derretir y causar un incendio
como resultado de un corto circuito.
Si la cocina esta cerca de una ven-
tana, de una ventilacion forzada de
aire o de un ventilador, ciertos ma-
teriales inflamables, como los re-
vestimientos de ventanas, no cai-
gan encima o cerca de los quema-
dores. Podrian prenderse fuego.
Las unidades de la superficie pue-
den estar calientes incluso cuando
tienen un color oscuro. Las areas
cerca de las superficies de calen-
tamiento se pueden calentar lo su-
ficiente como para causar quema-
duras. Durante y después de su
uso, no toque, ni deje que la ropa u
otros materiales inflamables toquen,
las superficies de calentamiento u
otras areas cercanas hasta que
haya pasado el tiempo necesario
para enfriarse. Entre estas areas
estan por ejemplo (identificacion de
areas), la superficie del meson y las
superficies en contacto con la cu-
bierta del meson.

Nunca use vestimenta floja o col-
gante mientras usa el aparato.
Tenga cuidado al alcanzar elemen-
tos almacenados en gabinetes que
estén sobre la cocina. El material
inflamable se puede encender Si
entra en contacto con superficies
calientes u hornillas y puede causar
quemaduras severas.

No use la cocina para secar perio-
dicos. Si se sobrecalientan, pueden
incendiarse.

Revise que todos los controles del
aparto se apaguen despues de su
uso.

El fabricante rechaza toda respon-
sabilidad por lesiones a personas o
danos a la propiedad causado por
el uso incorrecto o inadecuado del
aparato.

IMPORTANTE: Llame a un servicio
autorizado para la instalacion del
aparato. Luego de este procedi-
miento, comienza el periodo de ga-
rantia.

Llame al servicio de mantenimiento
para obtener repuestos. Puede en-
contrar informacion de contacto en
la Ultima pagina del manual de
usuario.

Seguridad para los nifios

Las partes accesibles de la cocina
pueden estar calientes cuando esté
en uso. Se debe mantener algjados
a los nifos pequenos.

No deje a los nifios solos o sin
supervision en el area donde el
aparato esta en uso. No se les de-
be permitir sentarse o pararse en
ninguna parte del aparato.
ADVERTENCIA: No almacene los
elementos de interés de los nifios
en gabinetes sobre la cocina. Si los
nifnos se suben al horno para al-
canzar estos articulos, pueden su-
frir graves lesiones.

Los materiales de embalaje de la
estufa son peligrosos para los nifios.



Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje. Des-
eche todas las partes del empaque
de acuerdo con las normas am-
bientales.
Seguridad al trabajar con electrici-
dad

o /]\ ADVERTENCIA: Antes de rea-
lizar la instalacion, desconecte la
energia en el panel de servicio
eléctrico. Bloquee el panel de ser-
vicio para evitar que la alimentacion
se encienda accidentalmente.

o /\ ADVERTENCIA: Pueden ocu-
rrir lesiones personales o la muerte
debido a una descarga eléctrica si
la cocina no es instalada por un
instalador o electricista calificado.

e (Cualquier adicion, modificacion o
conversion requerida para que este
aparato cumpla satisfactoriamente
con las necesidades de funciona-
miento, debe ser realizada por un
técnico calificado.

e Encaso de dafo, apague el apara-
to y desconéctelo de la alimenta-
cion principal al retirar el fusible o
apagar el disyuntor.

e Asegurese de que el valor nominal
del fusible sea correcto.

No use el aparato si esta descalzo.
Nunca toque el aparato con las
manos o los pies humedos.

Seguridad al trabajar con gas

e ADVERTENCIA: Para reducir el
riesgo de lesion personal en caso
de que se incendie la grasa, haga
lo siguiente:

1. Asegurese de que la valvula de
cierre de gas y todos los controles
de los quemadores estén en la posi-
cion OFF antes de comenzar.

2. Sofoque las llamas cubriéndolas por
completo con una tapa que las en-
vuelva, un molde para hornear ga-
lletas 0 una bandeja de metal, luego
apague la hornilla.

3. Silas llamas no se apagan de inme-
diato, evacue el lugary llame al de-
partamento de bomberos.

4. Nunca levante una cacerola en lla-
mas.

5. No use agua, ni trapos o toallas
humedas. Se puede provocar una
violenta explosion de vapor.

Solo puede utilizar extinguidores de

incendios para incendios provocados

por grasa en las siguientes situacio-
nes:

1) Usted tiene un extintor CLASE ABC y

sabe como utilizarlo.

2) El incendio es pequefio y esta conte-

nido en el area donde comenzo.

3) Llamo al departamento de bomberos.

4) El fuego no obstruye su via de esca-

pe.

e Deje en manos del personal autori-

zado y calificado cualquier opera-

cion que deba llevarse a cabo so-
bre sistemas y equipos de gas.

e "Antes de la instalacion, asegurese
de que las condiciones de distribu-
cion locales (naturaleza del gas 'y
presion del gas) y el ajuste del apa-
rato sean compatibles.”

e "Este aparato no esta conectado a
un dispositivo de evacuacion de
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productos de combustion. Se pue-

de instalar y conectar de acuerdo

con las regulaciones de instalacion
actuales. Deberd prestarse especial .
atencion a los requisitos referentes

a la ventilacion”; ver seccion Antes

de la instalacion.

"PRECAUCION: “El uso de una

estufa de gas genera calor y

humedad en la estancia en la que

se encuentra. Asegurese de que la .
cocina esté bien ventilada: man-

tenga los orificios de ventilacion

natural abiertos o instale un dispo-

sitivo de ventilacion mecanico (una
campana extractora mecanica). El

uso intensivo y prolongado del apa-

rato puede requerir ventilacion adi-

cional, por ejemplo aumentando el .
nivel de ventilacion mecanica don-

de estd instalada."

Los aparatos y sistemas a gas se

deben revisar regularmente para

ver si funcionan correctamente. Por

favor, programe un mantenimiento

anual.

Limpie regularmente las hornillas a .
gas. Las llamas deben ser azules y

arder de forma uniforme.

Se requiere una buena combustion

en los aparatos a gas. En el caso .
de una combustion incompleta, se
puede desarrollar mondxido de
carbono (CO). El monoxido de car-
bono es un gas incoloro, inodoro y
muy toxico, que tiene un efecto le-
tal incluso en dosis muy pequenas.
Solicite a su proveedor de gas local .
informacion sobre los nimeros de
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teléfono de emergencia y las medi-
das de seguridad en caso de olores
agas.

El aparato y su valvula de cierre
individual deben desconectarse del
sistema de tuberia de suministro de
gas durante cualquier prueba de
presion del sistema a presiones de
prueba en exceso de 1/2 psi (3,5
kPa).

El aparato debe estar aislado del
sistema de tuberias de suministro
de gas cerrando la valvula de cierre
manual individual durante cualquier
prueba de presion del sistema de
tuberias de suministro de gas a
presiones iguales 0 menores que
1/2 psi (3,5 kPa).

Los quemadores no se volveran a
encender automaticamente en caso
de corte de la alimentacion eléctri-
cay el gas sin quemar continuara
saliendo por las hornillas. Cierre las
hornillas de forma inmediata cuan-
do se produzca un fallo en la ali-
mentacion eléctrica.

Si una hornilla se apaga y escapa
gas, abra las puertas y ventanas.
Espere hasta que se disipe el gas
antes de utilizar el aparato.

Se debe instalar una valvula de
cierre manual en un lugar accesible
en la parte externa de la tuberia
que se dirija al aparato para abrir o
cerrar el suministro de gas a dicho
aparato.

Qué debe hacer si huele gas

No encienda una llama ni fume. No
presione ningun botén eléctrico (p.



gj., boton de lampara, timbre, etc.)
No utilice teléfonos fijos 0 moviles.
iRiesgo de explosion y envenena-
miento!

Abra las puertas y ventanas.

Cierre todas las valvulas en los elec-
trodomésticos a gas y en el medidor
de gas en la valvula de control prin-
cipal, a menos que esté en un espa-
cio confinado o sotano.

¢ Revise todas las tuberias y conexio-
nes para controlar la hermeticidad.
Si siente olor a gas salga de la pro-
piedad.

Advierta a los vecinos.
Llame a los bomberos. Utilice un
teléfono fuera de la casa.

e Novuelva a entrar a la propiedad
hasta que se le diga que es seguro
hacerlo.

Uso previsto

ADVERTENCIA: NUNCA use este
aparato para calentar un espacio
0 la habitacion. Hacerlo puede
causar envenenamiento por
monoxido de carbono y sobreca-
lentamiento del aparato.

e Use este aparato solamente para
Su Uso previsto tal como se descri-
be en este manual. Nunca use este
aparato para almacenamiento.

e Todas las grietas en la pared de
atras y en el piso debajo del apara-
to se deben sellar.

e Este aparato no se debe usar en
casas rodantes, ni vehiculos de re-
creo.

e No obstruya el flujo del aire de
ventilacion.

e [l fabricante no se hace responsa-
ble por ningun dafio causado por el
uso incorrecto o errores en la ma-
nipulacion.

Al momento de desecharlo

Material de empaque

PELIGRO:
iRiesgo de sofocacién con el material de empa-
que!

Los elementos del empaque (es decir,
bolsas de pléstico, espuma de poliestireno,
clavos, correas, etc.) no se deben dejar al
alcance de los nifios ya que pueden causar
lesiones graves.

El material de empaque y los dispositivos para
asegurar el fransporte estan hechos de materiales
que no son nocivos para el medio ambiente. Des-
eche todas las partes del empaque de acuerdo con
las normas ambientales. Esto es beneficioso para el
medio ambiente.

PRECAUCION:

Si el producto se transfiere a otra persona
para uso personal o para el uso de segunda
mano, el manual de usuario, etiquetas de
productos, otros documentos relacionados,
accesorios de montaje, etc., deben ser
incluidos con el producto.

Transporte futuro

No realice las operaciones de limpieza o manteni-
miento en el aparato sin haberlo desconectado
previamente de la alimentacion eléctrica.

AVISO:

No coloque otros articulos en la parte
superior del aparato. El aparato se debe
transportar de forma vertical.

Guarde la caja original del aparato y transporte el
aparato en su caja original. Siga las marcas de
orientacion que estan impresas en la caja de carton.

IMPORTANTE:

Verifique la apariencia general de su equi-
po, identificando un posible dafio durante el
transporte.

Si no tiene la caja original

Empaque el aparato en un plastico de embalaje con

burbujas de aire o cartén grueso y péguelo con cinta
de forma segura para evitar dafios durante el trans-

porte.

>

&

&
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E Preparacion

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a ahorrar energia

y a usar su aparato de forma ecoldgica:

e Mientras cocina sus comidas, realice un preca-
lentamiento si se aconseja en el manual del
usuario o en las instrucciones de cocina.

e Descongele las comidas congeladas antes de
cocinarlas.

e Use recipientes/bandejas con tapa cuando
cocine. Si no utiliza tapa, el consumo de energia
puede aumentar 4 veces.

e Seleccione el quemador que sea adecuado para
el tamafo del fondo de la cacerola que va a usar.
Siempre seleccione el tamafio correcto de cace-
rola para sus platos. Las cacerolas mas grandes
requieren mas energia.

Uso por primera vez
Primera limpieza del aparato

La superficie se puede dafiar con algunos detergen-
tes 0 materiales de limpieza.

No utilice detergentes agresivos, polvos/cremas
limpiadoras, ni tampoco ningun objeto afilado.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni espatulas de
metal afiladas para limpiar el vidrio de la puerta del
horno, pues podrian rayar la superficie y romper el
cristal.

1. Retire todos los materiales de empaque.
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2. Limpie las superficies del aparato con un pafio
himedo o esponja y seque con un pafio.
Calentamiento inicial

IMPORTANTE:

Es posible que el horno emita humo y olores durante]
un par de horas la primera vez que se calienta. Esto
es bastante normal. Asegurese de que la habitacion
esté bien ventilada para permitir la salida del humo
y olores. Evite inhalar directamente los humos y
olores que el aparato emite.

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del proce-
s0 de fabricacion.

ADVERTENCIA

iLas superficies calientes causan quemaduras!

El aparato podria alcanzar temperaturas elevadas
durante su uso. Nunca toque quemadores, secciones|
interiores del horno, calentadores, etc., cuando estén
calientes. Mantenga alejados a los nifios.




E Como utilizar los anafes
Informacion general sobre la coccion

ADVERTENCIA
Nunca vierta en una sartén una cantidad de aceite
superior a un tercio de su capacidad. No deje el

quemador desatendido mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados suponen un
riesgo de incendio. jNunca trate de extinguir un
incendio con agua! Si el aceite se prende, cubra el
recipiente con una manta ignifuga. Apague el
quemador si es seguro hacerlo y llame a los bombe-
r0s.

PRECAUCION
Nunca extienda la llama méas alld del borde exterior
del utensilio de cocina. Una llama muy grande

desperdicia energia y aumenta el riesgo de quemar-
se.

ADVERTENCIA:

Para su seguridad, la llama de los quemadores
debe ajustarse para que no se extienda mas alla
del borde de los utensilios de cocina. Si no lo
hace, puede crear riesgo de incendio.

e Mire lallama, no la perilla, cuando ajuste el calor.
Cuando desee calentar de forma rapida, el ta-
mafio de la llama deberia coincidir con el tamafio
de la cacerola o sartén que utiliza. Las llamas
mas grandes que el fondo de la cacerola o
sartén no calentaran mas rapido y pueden ser
peligrosas.

Altura de
% la llama
correcta

e Antes de freir alimentos, siempre hay que secar-
los bien y colocarlos suavemente en el aceite ca-
liente. Asegurese de que los alimentos estan
descongelados por completo antes de freirlos.

¢ No cubra el recipiente cuando esté calentando
aceite.

e (oloque las sartenes y cacerolas de manera tal
que sus agarraderas no estén adyacentes a me-
sadas, quemadores, 0 al borde de la cocina para
evitar el calentamiento de las agarraderas, el
riesgo de incendio, derrames y quemaduras. No

utilice recipientes que no guarden bien el equili-
brio y puedan volcarse con facilidad.

Sostenga la agarradera de la cacerola al revolver
0 dar vuelta comida. Esto ayuda a evitar derra-
mes y el movimiento de la cacerola.

No coloque recipientes vacios y sartenes en
zonas de coccidn que estén encendidas. Estas
se pueden dafar.

Hacer funcionar una zona de coccion sin un
recipiente o sartén sobre ella puede dafiar el
producto. Apague las zonas de coccidn después
de terminar de cocinar.

Como la superficie del producto puede estar
caliente, no coloque recipientes de plastico o
aluminio sobre ella.

Esos recipientes tampoco se deben usar para
guardar la comida.

Use solamente ciertos tipos de vidrios, vidrio
resistente al calor, ceramica, y otros utensilios
de ceramica que son adecuados para usar en la
cocina.

Use solamente sartenes o recipientes con fondo
plano.

Coloque la cantidad adecuada de comida en las
sartenes o cacerolas. De esta manera no tendra
que limpiar innecesariamente, ya que la comida
no se deshordard.

No coloque las tapas de las sartenes o cacerolas
en las zonas de coccion.

Coloque las cacerolas de manera que estén
centradas en la zona de coccion. Cuando desee
mover la cacerola a otra zona de coccidn, levan-
tela y coloquela en la zona de coccién que desea
en lugar de deslizarla.

Al desactivar el blogueo de gas (en algunos
modelos), aseglrese de que los controles de su-
perficie estén en la posicion OFF (apagados). Es-
to evitara que llegue el flujo de gas de las horni-
llas.

No utilice papel de aluminio para tapar las rejillas
0 alinear cualquier parte de la cocina. Si hace
esto, puede intoxicarse con monoxido de carbo-
no, sobrecalentar las superficies de la cocina, 0
generara riesgos de incendio.

El tamafio del recipiente y la llama deben coinci-
dir. Ajuste las llamas de gas de manera que no
se extiendan mds alla del fondo del recipiente y
centre el recipiente sobre la rejilla.
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Uso de los anafes

Quemador auxiliar 18-20 cm (7-7.8 pulgadas)
Quemador normal 23-25 cm (9-10 pulgadas)
Quemador auxiliar 18-20 cm (7-7.8 pulgadas)
Quemador normal 23-25 cm (9-10 pulgadas) es
una lista de didmetros recomendados de los reci-
pientes a usar en las hornillas correspondientes.

Moo =

El diametro sugerido de las cacerolas se da
para el uso de distintas hornillas. do puedan
Li#Hlizarse todes los guemadoras con los didme-|
fros de olias maximos al mismo Hempo.

PELIGRO:

&No utilice las cacerolas sobrepasando el limite de
las dimensiones especificadas anteriormente. Si
utiliza cacerolas més grandes, aumenta el riesgo
de intoxicacién por mondxido de carbono, sobre-
calentamiento de superficies adyacentes y
perillas de control. Si utiliza cacerolas mas
pequefias, aumenta el riesgo de quemarse con
las llamas.

Encendido de los quemadores a gas

Asegurese de que las hornillas estén en la posicidn
correcta y bien colocadas antes de encender cualquier
hornilla.

Las hornillas a gas se controlan con las perillas de los
quemadores a gas.

El simbolo “Hi” (Alto) indica la mayor potencia de
coccion y el simbolo “Lo” (Bajo) corresponde a la
menor potencia de coccidn. En la posicién OFF (apa-
gado), no hay suministro de gas a las hornillas.
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e H
LITE

®

OFF

1. Mantenga presionada la perilla del quemador.

2. Girando en sentido contrario para nivelar "LITE".
El gas se enciende con la chispa que se crea.

3. Ajustelo a la potencia de coccion deseada.

PELIGRO:

Todos los encendedores lanzan una chispa cuando
se enciende una hornilla. No toque ninguna hornilla
cuando la cocina esté en uso.

Apagado de las hornillas a gas

Gire las perillas de los quemadores a gas a “OFF”
(apagado).

Cuzndo las periflas estén en i posicion de APAGADO,
se podran ver oS puntos que indican esta posicion,

NS -

-
P

PELIGRO:
Sila hornalla no se enciende dentro de los 15
segundos, gire la perilla de la hornalla a la

posicién OFF. Asegurese que todas las hornillas
estén en la posicion correcta, controle todas las
tuberias de gas para verificar que no hay pérdi-
das, y asegurese de que el suministro de gas no
esté cortado.

Espere al menos 1 minuto y asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada antes de intentar
encenderla nuevamente.

iExiste un riesgo de acumulacion de gas y de
explosion!




Caracteristicas de la llama

La llama de la hornilla deberia tener un color azul claro
estable sin puntas amarillas, ni generar ruido excesivo
u oscilar demasiado. Deberfa arder completamente
alrededor de la hornalla.
Llamas amarillas:

Se requieren mas ajustes.
Puntos amarillos en los conos exterio- @
res: O
Es normal en el gas LP (gas

licuado).

Llamas color azul suave:
Es normal en el gas natural.

SEPVLIeEe,

Si la llama es en gran parte 0 completamente amarilla,
verifique que el regulador esté fijado para el tipo de
combustible correcto y que se utilicen los inyectores
correctos en las hornillas. Luego del ajuste, vuelva a
probar.

Las manchas amarillas son normales durante el uso
inicial. Deje que la unidad funcione de 10 a 15 minu-
tos y re-evallie los resultados antes de hacer ajustes.

Las particulas extrafias en la linea de gas pueden
provocar llamas naranjas durante el uso inicial. Esto
deberia desaparecer con el uso. Verifique la hornilla
para asegurarse que los orificios no estén obstruidos
ni tapados.

Llame al servicio técnico en caso de que:

1. Una de las hornillas no encienda.

2. Una de las hornillas contintie ardiendo de color
amarillo.

ADVERTENCIA: Este producto puede
exponerlo a quimicos, incluido el niquel
(metalico), conocido por el Estado de
California por producir cancer. Para
obtener informacion, visite el sitio
www.P65Warnings.ca.gov

Nota: el niquel es parte del acero
inoxidable y de otros componentes
metalicos.
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ﬂ Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La vida de servicio del producto se extendera y la
posibilidad de problemas disminuird si el producto se
limpia regularmente.

PELIGRO:
Desconecte el producto de la red de alimentacion
antes de iniciar las tareas de mantenimiento y

limpieza.
iExiste el riesgo de descarga eléctrical

PELIGRO:
Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.
iLas superficies calientes pueden causar quemadu-

ras!

e Mantenga el drea del aparato sin materiales
combustibles, como gasolina y otros vapores o
liquidos inflamables.

e No obstruya el flujo de combustion o del aire de
ventilacion.

e Verifique las llamas de los quemadores con
frecuencia segun lo descrito en la seccion “Ca-
racteristicas de la llama” en el manual de uso.
Si las caracteristicas no son las correctas, limpie
los quemadores como se describe en la seccion
“Limpieza de quemadores/placa”.

e Limpie minuciosamente el producto después de
cada uso. De esta manera eliminard los residuos
de alimentos con mayor facilidad, evitando que
se quemen la proxima vez que utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el apa-
rato con un pafio suave o esponja humedecido
en agua caliente con un producto limpiador y
séquelo con un pafio suave.

e Aseglrese siempre de secar minuciosamente el
exceso de liquido después del limpiar e igual-
mente después de un derrame.

e No use agentes de limpieza que contengan 4cido
o cloruro para limpiar las
superficies de acero inoxidable. Use un pafio
suave con detergente liquido (no abrasivo) para
limpiar esas partes, prestando atencién de hacer
el barrido en una direccion.

La superficie se puede dafiar con algunos detergen-
tes 0 materiales de limpieza.

No utilice detergentes agresivos, polvos/cremas
limpiadoras, ni tampoco ningun objeto afilado.

No use limpiadores a vapor para limpiar el aparato,
ya que esto podria causar una descarga eléctrica.
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Limpie las hornillas/placa

Quemadores a gas

1. Retire y limpie los porta recipientes y las cubiertas
de las hornillas.

2. Limpie el quemador.

3. Vuelva a colocar las cubiertas de las hornillas,
asegurandose de que se asienten correctamente.

4. Cuando coloque los soportes de recipientes,
asegurese de colocar los porta recipientes de
forma que las hornillas queden centradas.

Tapas de las hornillas

Después de la limpieza, asegurese de colocar las

tapas correctamente. Vea la figura que se encuentra a

continuacion.

Rejillas

La cocina tiene tres rejillas distintas. Estas rejillas
tienen posiciones especificas entre si.

Para una estabilidad mayor, estas rejillas solo deberian
ser utilizadas en la posicién correcta. Dado el tamafio
variado de las hornillas, las rejillas laterales no se
pueden intercambiar o rotar del frente al fondo.

Las rejillas se deben limpiar con frecuencia y, por
supuesto, después de cada derrame. Lavelas con



agua caliente con detergente y enjuaguelas con agua
limpia.

Después de la limpieza, asegurese de colocar las
rejillas correctamente.

Es importants la posicion de la rejilla del medio.
La rejilia tiene una ranura que se coloca enla
gufa de moniaie de otras refilas v la placa de la
hornifia,

Limpieza del panel de contro|
Limpie el panel de control y las perillas con una pafio
suave y séquelos.

No retire los botones de control o las perillas para
limpiar el panel de control.
iEl panel de control se puede dafiar!

17/EN



E Informacion general

Descripcion general

1 Quemadores 3 Cubierta de la base
2 Rejillas 4 Panel de control

1 Quemador aweliar frontal izgulerdo 3 Quamador auxdliar Fasero derecho
2 Quemador normal frasero izguierdo 4 Quemador normal frontal derecho
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Especificaciones técnicas

29000 BTU/h / 25300 BTU/h
Proteccion de fusible

Dimensiones externas (altu- 3" 13/16 (97mm) /29" 15/16 (760 mm) /21" 1/4
ra/ancho/profundidad 540 mm

Trasera izquierd:

Este aparato se puede usar con gas LP y gas natural. Viene de fabrica ajustado para usar con gas natural 4" w.c.
Los adaptadores para orificios vienen con el kit de conversion. Siga las instrucciones incluidas con los adaptado-
res de orificios para la conversion de gas.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin
previo aviso con el fin de mejorar la calidad del

producto.

Las ilustraciones presentes en el manual son
lesquemdticas y es posible que no correspondan

lexactamente con su producto.

Los valores que se indican en las etiquetas de los
productos o en la documentacion que los acompafia
se obtienen en condiciones de laboratorio de
acuerdo con las normativas pertinentes. Estos
valores pueden variar en funcion de las condiciones
de funcionamiento y entorno del aparato.
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Tabla del inyector

_ADVERTENCIA:
Este producto se puede convertir a gas
propano (LP - Licuado de Petroleo). La

conversion del gas debe realizarse siempre
por agentes de servicio autorizados.

Segun el tipo de gas que se utiliza se debe usar el inyector correcto. Por favor, vea la tabla de gas LP/Natural a
continuacion.

Tipo de gas /
presion del gas
Gas natwsl 57

Tipo de gas /
presion del gas
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B Solucion de problemas

'La harmlla taene llamas amarﬂlas D noa puntas amanlla s

e Lacalidad de combustién de las llamas de la hornilla debe determinarse visualmente >>> Verifique que el
regulador esté configurado para el tipo de gas correcto y que se utilicen los inyectores correctos en las

................... hornillas. Luego del ajuste, vuelva a probar.

No gire las perillas de contro

e No gird la perilla >>> Para girar la perilla desde la posicidn OFF (apagado), presione la perilla hacia abajo
y luego girela.

e Proporcion de aire a gas incorrecta >>> Si la cocina esta conectada a una linea de gas licuado, pdngase
en contacto con la persona que instald su cocina o realizo la conversion.

conectada a la salida eléctrica. >>> Asegtirese de que la conexidn eléctrica
estd conectada a una salida con una puesta a tierra adecuada.

e Elsuministro de gas no esta conectado o encendido. >>> Consulte el Manual de Instalacion incluido con
Su cocina.

e Pieza del quemador no reemplazada correctamente. >>> Aseguirese de que las tapas de los quemadores

................... esten conectadas correctamente.

Las llamas de las hornillas no son correctas o no hay llama.

e Las homillas estan sucias. >>> Limpie los componentes de las hornillas.

e Las homillas estan himedas. >>> Seque los componentes de las hornillas.

e |acubierta de la hornilla no esta colocada de manera segura. >>> Coloque la cubierta de la hornilla de
manera segura.

e |avalvula principal de suministro de gas esta cerrada. >>> Abra la valvula de suministro de gas.
@Si una vez implementada la solucién propuesta en esta seccion, el problema no se soluciona, consulte al

servicio técnico autorizado o al distribuidor en donde adquiri6 el aparato. Nunca trate de reparar un
producto defectuoso por sus propios medios.
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@ DECLARACION DE GARANTIA PARA LOS ANAFES ELECTRICAS Y A GAS DE
BLOMBERG

Las garantias proporcionadas por Blomberg en estas declaraciones solamente se aplican a los anafes eléctricas y a
gas de Blomberg vendidas al comprador original o propietario en Estados Unidos y Canadd. Esta garantia no es
transferible.

Para obtener el servicio de garantia, por favor,

comuniquese con nuestro distribuidor mas cercano segun la lista por estado o provincia o llame al 1800-459-9848.
Necesitara su nimero de modelo de la estufa a gas o eléctrica, el nimero de serie, el nombre y la direccion del
vendedor donde lo comproé v la fecha de compra / instalacion.

Esta garantia le otorga derechos legales especificos y también puede tener otros derechos que varian segun el
estado.

Todas las garantias mencionadas a continuacion se basan en un uso doméstico normal. El uso del producto de
forma comercial anulara todas las garantias.

El servicio debe ser realizado por una Agencia de Servicio de Blomberg autorizada.

Los defectos cosméticos se deben informar en un periodo de 10 dias después de la instalacion.

Garantia limitada de 1 afio* a partir de la fecha de la primera instalacion. Blomberg reparara o reemplazard sin
costo para el consumidor cualquier pieza defectuosa de los anafes eléctricas y a gas.

Garantia limitada de 2 afios* ++ a partir de la fecha de la primera instalacién (Piezas solamente). Blomberg repa-
rard o reemplazard cualquier pieza sin costo para el consumidor, si defectos en los materiales o en la fabricacion
causan dafio o fallas en estos componentes. Los cargos por mano de obra son responsabilidad del consumidor.

Garantia limitada de 2 a 5 afios* ++ a partir de la fecha de la primera instalacién (Piezas solamente). Blomberg
reparara o reemplazara la cdmara del horno sin costo para el consumidor, si defectos en los materiales o en la
fabricacion causan dafio o fallas en estos componentes.

Los cargos por mano de obra son responsabilidad del consumidor.

Descargos y exclusiones de las garantias:

La garantia no cubre los costos de reparacion por parte de un agente de servicio autorizado para corregir la instala-
cion, los problemas eléctricos o la instruccion educativa sobre el uso de los anafes a gas y eléctricas. La garantia
tampoco cubre defectos o dafios causados por un acto de Dios (como tormentas, inundaciones, incendios, desli-
zamientos, etc.), el dafio causado por el uso de los anafes eléctricas y a gas para fines que no sean para los cuales
fueron disefiadas, el mal uso, abuso, accidente, alteracion,

instalacion incorrecta, mantenimiento, costos de viajes, llamadas al servicio técnico fuera de las horas de servicio
normal, trabajo de reparacion no autorizado o cualquier otro trabajo.

Este producto esta completamente probado y se le realizaron inspecciones de control de calidad oficiales antes de
salir del sitio de fabricacion original. Los términos de la garantia

de este electrodoméstico Blomberg, no son validos si el producto es alterado, manipulado, modificado, se le colo-
can piezas adicionales, es arreglado y se vuelve a empacar por un distribuidor autorizado, proveedor de servicios,
distribuidor a terceros, revendedor o por cualquier otra persona no autorizada.
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EN LA MEDIDA QUE LA LEY LO PERMITA, ESTA GARANTIA ENTRA EN SUSTITUCION DE TODAS LAS OTRAS
GARANTIAS EXPRESAS E IMPLICITAS, INCLUYENDO LAS GARANTIAS IMPLICITAS DE COMERCIABILIDAD Y
ADECUACION PARA UN FIN PARTICULAR. BLOMBERG NO ASUME RESPONSABILIDAD POR LA

CALIDAD DE ESTE PRODUCTO EXCEPTO LO INDICADO EN ESTA DECLARACION DE GARANTIA. BLOMBERG NO
ASUME

RESPONSABILIDAD DE QUE EL PRODUCTO SERA ADECUADO PARA CUALQUIER FIN PARTICULAR

PARA EL QUE PUEDA ESTAR COMPRANDO ESTE PRODUCTO, EXCEPTO EL QUE SE PROPORCIONA EN ESTA
DECLARACION DE GARANTIA.

Blomberg no asume ninguna responsabilidad por dafios incidentales o indirectos. Tales

dafios incluyen, entre otros, la pérdida de ganancias, pérdida de ahorros o ingresos, pérdida del uso de la cocina o
cualquier otro equipo asociado, costo de capital, costo del equipo sustituto, instalaciones o servicios, tiempo de
inactividad, los reclamos de terceros y lesiones en la propiedad. Algunos estados no permiten la exclusion o limita-
cion de los dafios incidentales o indirectos, por lo tanto las anteriores limitaciones o exclusiones pueden no tener
aplicacion para

usted.

* La fecha de instalacion debe referirse a la fecha de compra o 5 dias habiles después de la entrega del producto
al hogar, la que sea mas préxima.

++Las piezas reemplazadas asumiran la identidad de las piezas originales y su garantia original.

Sin otras garantias. Esta declaracion de la garantia es la garantia total y exclusiva del fabricante. Ningtn empleado
de Blomberg o cualquier otro individuo

esta autorizado a hacer declaraciones de garantia adicionales de las realizadas en esta Declaracion de Garantia.
Guarde esta tarjeta de garantia, el manual del usuario y su recibo de ventas para futura referencia.

COMO OBTENER SERVICIO TECNICO

Comuniquese con el Distribuidor de su estado o provincia que se encuentra en la Lista de Contactos de Distribuido-
res o llame a nuestro nimero gratuito 1 800 459 9848

para contactarse con un Agente de Servicio Autorizado de Blomberg. 02 01
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