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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
Carefully read the following important information regarding 

installation, safety and maintenance.
Keep these instructions for future reference.
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Operation

Cooking Chart









Thank You 

For a Caloric™ authorized repair center please contact us at: 

1-844-455-3474 ext. 2 or service@caloricappliances.ca

We do the utmost to ensure that the provided information is complete and accurate, however, images 

and specifications are subject to change without notice.  

Visit our website at 

www.caloricappliances.ca

for the latest English or French version of this manual. 

In Canada CALORIC™ is a registered trademark of J.A.K. North America Inc. 



Manuel de l'utilisateur
et

instructions d'installation

36” CUISINIÈRE 
AUTOPORTANTE À 

DOUBLE COMBUSTIBLE
DIRECTIVES IMPORTANTES SUR LA SÉCURITÉ

Veuillez lire avec soin l'information importante qui suit concernant 

la sécurité et l'entretien de l'installation.

Veuillez garder ces directives pour référence future. 
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Fonctionnement

Tableau de cuisson

  
Mode de
cuisson :

Aliments : Position de la grille
(voir à la page 31) :  

Température
(Fahrenheit) :

Temps de cuisson
(min.) :

Lasagne 2-3 410-450 30

Cuisson 
traditionnelle
(ajouter du
temps pour le
préchauffage)

2-3 Pâtes cuites au 
four 

410-450 40

2 Rôti de veau 350-400 30-40 / lb
Bœuf 2 410-460 30-40 / lb
Porc 2 340-400 30-40 / lb
Poulet 2 340-400 45-60
Canard 2 340-400 45-60

1 Oie / Dinde 280-340 45-60
Agneau 2 340-400 15 / lb
Poisson 1-2 340-400 Varie selon les dimensions 
Pizza 1-2 410-450 40-45
Pâtisserie 1-2 340-400 15-20
Gâteau aux fruits 1-2 340-400 20-30
Griller       3-4 140 5 
Lasagne 2-3 375-410 20-25

Cuisson par 
convection
(ajouter du
temps pour le
préchauffage) 

2 Pâtes cuites au 
four 

375-410 25-30

2 Rôti de veau 300-350 65-90
Bœuf 2 350-375 65-90
Porc 2 300-325 70-100 
Poulet 2 350 70-90
Canard 2 325-350 100-160 

2 Oie / Dinde 300-325 160-240 
Agneau 2 300-350 100-130 
Poisson 2-3 300-350 Varie selon les dimensions 
Pizza 2-3 410-475 30-50
Gâteau éponge 2-3 375-425 25-35
Gâteau aux fruits 2-3 350-375 40-50
Pain 1-2 425-475 7 

Mode de
cuisson :

Aliments : Temps de Position de la grille
(voir à la page 31) : cuisson du 

premier côté 
(min.) :

Temps de cuisson du 
deuxième côté (min.) :

Grillage 

Côtelettes de 
porc

4 7-9 5-7 

3 Filet de porc 9-11 5-9 
3 Filet de bœuf 9-11 9-11

Foie 4 2-3 2-3 
Veau 4 7-9 5-7 
Poulet 3 9-14 9-11

4 Saucisses 7-9 5-6 
Boulettes de 
viande 

4 7-9 5-6 

4 Filet de poisson 5-6 3-4 
4 Pain grillé 2-4 2-3 









Pour un centre de réparation agréé Caloric ™, veuillez nous contacter à: 

1-844-455-3474 ext. 2 ou service@caloricappliances.ca

Nous faisons tout notre possible pour nous assurer que les informations fournies sont complètes et 

exactes, cependant, les images et les spécifications peuvent être modifiées sans préavis. 

Visitez notre site Web à 

www.caloricappliances.ca

pour la dernière version anglaise ou française de ce manuel. 

Au Canada CALORIC ™ est une marque déposée de J.A.K. North America Inc. 
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