[{] Electrolux

Guia rapida de inicio

Aspectos fundamentales de la induccién

Consume menos energia mientras cocina: la tecnologia de induccion calienta el recipiente directamente para

evitar la pérdida de calor.

ELIJA LOS RECIPIENTES DE COCINA CORRECTOS
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ELIJA LA ZONA DE COCCION CORRECTA
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recipientes de cocina si son compatibles
con la induccién.

Para obtener los mejores resultados,
utilice recipientes de cocina cuyas
dimensiones coincidan con las de la zona
de coccién.
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@ Sencillos consejos para cocinar
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@ Modalidades del horno @ Coémo utilizar el horno

DELAY pomo OVEN MODE Cada funcion del horno tiene sus propias
sugerencias automdticas de temperatura
(predeterminadas).

BROIL

STEAM CLEAN

OVEN TEMP/TIMER

BAKE
OVEN MODE

CONV BAKE . N
@ Cuidado y limpieza

Proteja su cocina limpiando rdpidamente cualquier derrame en el momento en que se
produzca.

CONYV ROAST

PROOF
WARM

TEMP PROBE

@ Preguntas frecuentes

« $Por qué hace ruido mi placa de induccion mientras estoy cocinando?

Gire el pomo OVEN MODE (modalidad
del horno) para seleccionar la

modalidad del horno. - sPor qué mi horno hace ruido mientras estoy cocinando?

START

- $Por qué se desprende humo del horno cuando utilizo la configuracién de asar a la parrilla?

- Este horno no funciona como mi antiguo horno. ;Esto es normal?
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